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AFTERSHOW PARTY AMMONTAG ~ NEU: WORKSHOP-DAY HOTELLERIE-BEREICH IN HALLE 3

Lichtshow. Happy-Hour und Feierprofis. Gastfreundschaft neu definiert: Mehr Prasenz far die Themen und
Aftershow Party in der Event-Arena flr Warkshop-Programm fiir erstklassigen Ausstattungen, die Hoteliers bewegen,

Aussteller und Besucher. Service.
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VORWORT

HERZLICH WILLKOMMEN ZUR NORD GASTRO & HOTEL 2025!

LIEBE GASTRONOMEN, LIEBE HOTELIERS, LIEBE GASTE,

wir freuen uns, Sie auch in diesem Jahr auf der Nord Gastro & Hotel
fuir Ihren Saisonauftakt inspirieren zu kdnnen.

Es ist aktuell viel die Rede von Veranderungen in der Hotellerie
und im Gastgewerbe: vom Wandel der Anspriiche von Ubernach-
tungsgasten, von neuen Trends in der Food-&-Beverage-Branche
— und immer wieder wird ein Blick in die Glaskugel gewagt. Wir
bieten Ihnen auf dieser zweitdgigen Fachmesse flir Genuss und
Gastlichkeit eine Grundlage fiir Ihre eigene Weichenstellung: Ge-
meinsam mit unseren Ausstellerinnen und Ausstellern sowie mit
namhaften Fachreferentinnen und -referenten haben wir fiir Sie
ein Paket geschniirt, das flr die richtige Mischung aus Theorie und
Praxis sorgt, aus Wissenstransfer und anschaulichen Beispielen.

Zu lhrem personlichen Erlebnis auf der Nord Gastro & Hotel tra-
gen inzwischen ganze 276 ausstellende Unternehmen aus sechs
Landern bei. Diese stehen Ihnen auf rund 10.000 Quadratmetern
Ausstellungsflache mit regionalen Erzeugnissen, schmackhaften
Kostproben, exklusiven Getrdnkeneuheiten, nachhaltigen Ver-
packungsldsungen und maBgeschneidertem Mobiliar sowie mit
innovativer Kiichentechnik zur Verfligung.

Fir den Hotelleriebedarf haben wir erstmals einen eigenen Bereich
geschaffen. In Halle 3 greifen wir typische Anforderungen der Ho-
telbranche auf. Unsere dortigen Ausstellerinnen und Aussteller sind
beispielsweise spezialisiert auf die Einrichtung und Ausstattung
von Zimmern oder auf Lésungsvorschlage fiir komplexe Verwal-
tungsaufgaben im Hotelbetrieb.

NORD GASTRO & HOTEL 2025

In unserem Rahmenprogramm liefern Ihnen unterschiedliche Spea-

ker — wie beispielsweise Julia von Klitzing-Peter vom Hotelkompe-
tenzzentrum oder der Gastro-Experte Bjorn Grimm - Ausblicke und
neue Ideen am Puls der Zeit. Eine Neuheit ist das umfangreiche
Workshop-Angebot zu professioneller Gastfreundschaft, das am
zweiten Messetag stattfindet. Hier gilt, wie auch fiir das gesamte
Messeevent: Erfahrungsaustausch, neue Kontakte und Networking
in lockerer Atmosphére stehen bei uns im Mittelpunkt!

In diesem Sinne wiinschen wir Ihnen eine erfolgreiche Messe, tolle
Gesprache und schone Begegnungen.

Meike Kern
Geschéaftsfiihrerin Messe Husum & Congress GmbH & Co. KG
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GroBBkiuchen planen
und realisieren?
Wir wissen, wie’s geht!

Eine Grof3ikUche kommt nicht von der Stange. Sie muss
genau zu Ihren Bedurfnissen passen. Alles muss stimmen:
von der optimalen Raumplanung bis zum kleinsten Detail.
Lassen Sie das unsere Sorge sein und freuen Sie sich auf ein
erfahrenes Team von Spezialisten. Wir planen und realisieren
Ihre GroBklche. Holen Sie sich doch einfach schon mal
Inspirationen und Ideen in unserer Ausstellung - wir stehen
gerne mit Rat und Tat zur Seite. Herzlich willkommen!

Unser Sortiment gibt es auch online!
www.steuer-husum.de/shops

Robert-Koch-Str. 24 « 25813 Husum « Mo-Do 7.30-16.00 Uhr « Fr 7.30 - 15.30 Uhr



http://www.steuer-husum.de

» GroBkichentechnik

+ Geschirr, Glaswaren und
kKichenequipment

3[;3. jep
« LOftungsanlagen
Kalte - Klima - Liftung - GroBkiche

 Edelstahlfertigung

» Schaltschrankbau

o +49 4B419000 » info@steuer-husum.de « www.steuer-husum.de


http://www.steuer-husum.de
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Entdecken Sie die neue mohitied! mit spannenden Hintergrundgeschichten,
Rezepten zum Machkochen und jeder Menge Gastrotipps fiir Schleswig-Holstein -

3 x Jahr (Marz, Juli und November) auf mindestens 164 Seiten!

3 x mohiltied! inkl. 2 x FEINHEIMISCH im Abo
zum Vorzugspreis von 28,90 Euro (inkl. Versand in D)!

Auch als Geschenk-Abo!

Zu bestellen telefonisch unter 04351 - 666 05 11 oder unter shop.die-seite-verlag.de
DIE SEITE Verlag & Medien GmbH - Carlshéhe 27 - 24340 Eckernférde
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VOM EINBAUSCHRANK BIS ZUR LADESAULE

NEUER AUSSTELLUNGSBEREICH FUR HOTELIERS

Die Schnittmenge zwischen Gastro-
nomie und Hotellerie ist groB. Sie
endet in der Regel aber dort, wo es
fur die Hotelbetreiber um Betten,
Wasche und Zimmerreinigung geht
— oder um komplexe Buchungen und
Abrechnungen von Aufenthalten. Auf
der Nord Gastro & Hotel 2025 be-
kommen Themen, die insbesondere
flr Hoteliers relevant sind, erstmals
ihren eigenen Ausstellungsbereich.
In der neuen Themenwelt in Halle 3
geht es unter anderem um Mobiliar
flr den privat gefiihrten Hotelbetrieb.
Angeboten werden beispielsweise
Modul-Systeme, die sich mit wenig
Aufwand auf den jeweiligen Bedarf und die Flache anpassen lassen.
Wer maBgeschneiderte, individuelle Einzelldsungen sucht, findet in
diesem Ausstellungsbereich aber auch den passenden Tischler. Ob das
Mieten von Wasche und Berufskleidung eine Erleichterung fiir Deinen
Geschéaftsalltag darstellen kénnte? Das lasst sich schnell herausfinden,
im direkten Gesprach mit den Profis vor Ort. Und auch die Aussteller
des ,digitalen Zimmerverkaufers“ und anderer Management-Software
kennen die taglichen Herausforderungen der Hotelbranche und freuen
sich auf einen Austausch mit Dir.

\

Ofengold Gastroservice GmbH * 25560 Schenefeld - ./ +49 (0) 4892 999 400 °

NORD GASTRO & HOTEL 2025

Nachhaltigkeit mit Service

am Gast verbinden

Wenn der Nachhaltigkeits- und
der Servicegedanke Hand in Hand
gehen, entsteht flr Gaste ein dop-
pelter Mehrwert. Bestes Beispiel
hierfir ist ein Aussteller, der die
professionelle Integration von
Ladestationen anbietet und fur
klimafreundliche Elektromobili-
tat im Géaste-Parkbereich sorgt.
Und auch ein fiir den Deutschen
Nachhaltigkeitspreis nominierter
Hersteller von Spielgeraten weif3,
wie man die Umwelt schont, wah-
rend man den Gasten eine Freude
macht: Mit Drehtellern und Spielh&usern, Wippen oder Rutschen aus
Recycling-Kunststoff lasst sich ein groBer Anreiz fiir die kleinen Géaste
schaffen.

Weitere Anregungen, speziell fiir Hoteliers, hélt das Vortragsprogramm
am ersten Messetag bereit. Hier werden zum einen Erwartungen unter-
schiedlicher Generationen an die Hotellerie unter die Lupe genommen,
zum anderen geht es um ein besonderes Revenue Management, das
bei Buchungs-Prognosen nicht allein auf digitale Kompetenz setzt.

ckwaref -
ie

&4 info@ofengold.de
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GASTFREUNDSCHAFTS-GURUS MI %
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AUSZEIT-ANBIETER B HUSUM

Frehmesss fur

07.-09. NOV. 2025

ALLE WICHTIGEN INFORMATIOMNEN GIBT ES HIER:

I'Ei:l domizilhusum & domizil-husum.de

f domizilhusum m OOMIZIL Husum

Die DOMIZIL Husum ist eine breit aufgestellte Messe, die nicht nur fiir Ferienvermieter von
Interesse ist, sondern auch fur Gastronomen & Hoteliers einiges bereithalt.

Vom 07, bis 09. November 2025 haben Gastgeber die Gelegenheit, sich umfassend dariber zu
informierean, wie sie das Gasteerlebnis weiter verbessern konnen, Auf einer Ausstellungsflache
von 5.000 Quadratmetern kannen Besucher einiges entdecken: von stilvollen und praktischen
Raum- und Einrichtungslosungen Uber digitale Buchungstools und spezialisierte Dienstleistun-
gen bis hin zu hochwertigen Kiichen- und Sanitdrobjekten.

Ein umfangreiches Rahmenprogramm mit Expertenvortragen und interaktiven Workshops run-
det die Veranstaltung ab. Kurze Wege und eine angenehme Atmosphare tragen zu einem einla-
denden und familiaren Messeerlebnis bei.

Die DOMIZIL Husum - ein Ausblick auf die Zukunft der Ferienvermietung, mit echtem Mehrwert
und fundierter Expertise. Vom 07. bis 09. November 2025 in der Messe Husum & Congress.

Termin jetzt schon vormerken!

NORD GASTRO & HOTEL 2025 SEITES
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PROGRAMM

PROGRAMM MONTAG, 10.02.2025

09:30 EROFFNUNGSFEIER DER NORD GASTRO & HOTEL
UHR BEGRUSSUMG UND EROFFNUNG DER MESSE. ()FFENTLICH FUR ALLE BESUCHER

EINLASS AB 9:00 UHR

SPEAKER: MEIKE KERN — GESCHAFTSFUHRUNG MESSE HUSUM & CONGRESS, JULIA CARSTENS — STAATS-
SEKRETARIN IM MINISTERIUM FUR WIRTSCHAFT, VERKEHR, ARBEIT, TECHNOLOGIE UND TOURISMUS DES
LANDES SCHLESWIG-HOLSTEIN, DIRK MULLER - BORSEN- UND WIRTSCHAFTSEXPERTE, INHABER DER
WHISKYMARKE SHERISHOR

1400 ANEXTGEN MEETS HOSPITALITY: VOM BEDURFNIS ZUM ERLEBNIS
UHR JULIA VON KLITZING-PETER | HOTELKOMPETENZZENTRUM

Das Thema JGeneration Y-Z° wird viel polarisient und es existieran eine Menge Klischees, die es vielen talenlierten
Berufseinsteigern schwer machen, Die Frage, die sich stelit, ist, ob diese Generationen sich wirklich so stark von
Ihren Yongdngern abheben und was sie inihren Erwartungen an die Hotellerie unterscheidet. st @5 nicht eher 50,
dass sich alles um uns herum verdndert und weniger die Generation an sich?

Selten war die Kluft 2wischen den Generationen so grob wie aktuell. Luxus ist nicht mehr gleich Lusus, Anspriiche
Andem sich - welche Rolle spiglen zukinftig Design und Technisierung? Was sind die Grundanspriche an ein
Hetelzimmer in 10 bis 15 Jahren?

12:00 GASTRO 2030 — WO GEHT DIE REISE HIN
UHR BJORN GRIMM | GRIMM CONSULTING

Wage mit Gastro-Experten Bjfm Grimm elnen Ausbilck auf die geselischaftspolitischen Strdmungen, die die
Gastronomie erfassen wird. Wie verandert sich die Arbeitswelt und welche neuen Aufgaben kommen auf uns
u? Wie kann die Gastronomie in Zeilen des Arbeitskrdftemangels dberleben und was hal Digitalisierung und
Machhaltigkeit eigentlich mit .meinem Betrieb” zu tun?

13:15 BIONIC REVENUE MANAGEMENT — DIE VERBINDUNG VON MENSCH UND MASCHINE
UHR SASCHA DALIG — HOTELPARTNER REVENUE MANAGEMENT
Mit einer klassischen Hotelfachausbildung hat er den Weg Ober verschiedeneg Individual- und Markenhotels von

hoteloperativen Positionen bis zum strategischen Management der Hotelketten genommen. Er ist ausgebildeter
Ausbilder, Trainer, Wirtschaftsfachwirt und Hachhaltigkeitsmanager.

Seine Expertise findet sich in den Schwerpunkten Hotel Operations vom Houskeeping bis Hotelmanagement,
strategisches Management in Revenue und Distribution sowie Partner- und Franc hisemanagement.

Meine Vision: Technologie als Schiiissel zu einfachen und ganzheitlichen Reisen 1555t Gastgeber wieder Gastgeber
sain, Die Kommunikation zwischen Gasten und Teams wird weniger Prozess und mehr Austausch werden. Optionen
werden geschaffen, um Gésten und Teams neue Maglichkeiten zu geben, und die menschliche Komponente wird
aestarke”

14:15 WARUM DIE KUCHE KEIN BERATUNGSFREIER RAUM SEIN DARF!
UHR BJORN GRIMM - GRIMM CONSULTING

Uber Jahrzehnte hinweg lag der Schwerpunkt in Kitchien var aflem auf Produkt-, Technik- und Hygieneschulungen.
Angesichls wachsender Anforderungen und einer stetin steigenden Aulgabentille reicht das jedoch nicht mehr aus.
Die .gefuhite Ohnmacht™ vieler Kichenmitarbeitenden und -Chels reigt deutlich, dass neben Fachwissen auch eine
fezielte Unterstiitzung, Schulung und Baglettung der Teams notwendig ist.

Die Kiiche als Arbeits- und Lebensraum darf kein _beraty ngsfreier Raum™ sein, Hieefir soll in dem impulsvortrag
sensibilisiert werden,

18:00 AFTERSHOW-PARTY

UHR GEMEINSAM LASSEN WIR DEN ABEND AUSKLINGEN! ALLE AUSSTELLER UND BESUCHER SIND HERZLICH
EINGELADEN IN DIE EVENT ARENA (HALLE 3).

Anderungen vorbehalten.

NORD GASTRO & HOTEL 2025 SEITE10
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F CEHUSSE & CASTLICHKEIT

AFTERSHOW PARTY

DIE NORD GASTRO & HOTEL HAT DAS REZEPT
FUR EINEN PERFEKTEN PARTY-ABEND:
LICHTSHOW, HAPPY-HOUR UND FEIERPROFIS.

Wir lassen die Korken knallen und laden ein! Montag, 10. Februar 2025, ab 18 Uhr,
direkt im Anschluss der Messe, in der Event-Arena in Halle 3. In der ersten Stunde sorgt
die Happy-Hour mit Freibier fir ausgelassene Stimmung, die unser Musikact-Duo LAMAS
nur noch weiter befeuern wird. Dabei sein und die Party zum Jahresauftakt erleben!

Eintritt mit einem Messeticket oder Ausstellerausweis kostenlos. Ab 20 Uhr steht ein
Busshuttle zwischen der Messe und dem Bahnhof bereit,



PROGRAMM

PROGRAMM DIENSTAG, 11.02.2025

GASTFREUNDSCHAFT NEU DEFINIERT: WORKSHOPPROGRAMM FUR ERSTKLASSIGEN SERVICE

10:00 INTERKULTURELLES ONBOARDING IN HOTELLERIE & GASTRONOMIE
UHR STEPHANIE CHRIST | GASTRO CONCIERGE

Im diesem praxisorientierien Waorkshop erfdhest Du, wie du eine Willkommenskuliur in Deinem Unternehmen
gestalten kannst, um internationalen Mitarbeitenden den Einstieq zu erleichtern. Wir zeigen Dir bewdhrie Ansétze 2ur
Einarbeitung neuer Teammitglieder und vermitteln Methoden zur Forderung kuliuredler Sensibilitat im Betrieb.

HIGHLIGHTS DES WORKSHOPS:

Praktische Ansétze: Erfolgreiche Einarbeitung internationaler Mitarbeitender.
Kulturelle Sensibilitat: Strategien zur Forderung eines affenen und respektvollen Betriebsklimas,
Praxisiibung: Erstellung einer individuellen Willkommensmap pe als Orientierungshilfe.

Gemeainsam mit anderen Telinehmenden entwickelst Du eine maBgeschneiderte Vorkage, die den Einstieg fir neus
Mitarbeitende erleichiert und zur erfolgreichen Zusammenarbeil beitragt.

12:30 SERVICE IM DIGITALEN ZEITALTER. DIGITAL ODER PERSONLICH?
UHR MYRIAM JOCHHEIM — FORWARDSERVICE

Entdecke, wie eine ausgepragte Service-Hallung und gelebte Empathie Dein Unterehmen im digitalen Zeilalter
unverwechselbar machen. In unserem interakliven Workshop erlebest Du, wie Service als entscheidendes
Differenzierungsmerkmal wirkt und wie Du g5 nachhaltig in Deine Untermehmenskuliur integrieren kannst,

DAS ERWARTET DICH:

« Inspiration & Motivation: Lass Dich von praxisnahen Beispiclen begeistern und erlebe, wie viel Frepde exzellenter
Service bereilen kann.

- Service-Haltung verstehen: Lerne, was Empathie und Service-Haltung wirklich bedeuten - und warum sie die
wichtigsten menschlichen Fahigkeiten der Zukunft sind.

« Konkrete Umsetzungsimpulse: Erfahre, wie Du durch kleine Verdnderungen grobe Wirkung erzielen kannst = vom
Kundenerebnis bis zum internen Mitzinander.

« Gemeinsam gestalten: Mit der WOW-Map™ schirfen wir Dein Verstandnis Fiir Service und entwickeln Wege,
wie du Delme Service-Haltung aktiv leben kannst. Vom direkten Kundenkontakt bis in kundenferne Beraiche
= jeder Mitarheitende wird befdhigl, die _Kundenbrille” aufzusetzen und seinen persinlichen Beitrag zum
Unternehmenser folg zu leisten.

1415 BARCAMP — ZUKUNFTSFORUM DER NORD GASTRO & HOTEL
UHR ROOMPRICEGENIE, MEWS, REGUEST, OPENSMJLE

In diesem interaktiven Barcamp erlebst Du, wie smarte Technologien und gezieltes Marketing Dein Hotel erfolgreicher
machen. Tausche Dich mit Branchenexperten und Gleichgesinnien aus und gestalte aktiv die Themen, die Dich
interessieren.

UNSERE EXPERTEN VOR ORT:

Room Price Genie: Automatisierte Preisoptimierung fiir maximale Umsatze - einfach und effizient.

Mews: Modernes Property Management System fiir reibungslose Abliufe und pnvergessiiche Gistearlabnisse.
Re:Guest: Intelligente Gastekommunikation und CRM fir mehr Direktbuchungen und starkere Kundenbindung
Opensmijle: Maligeschneidertes Holelmarketing, das Ihre Marke sichibar macht und gezielie Kampagnen erméglich.

room i
% pice MEWS REGUEST opensmijle.
genie

Anderungen vorbehalten.
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PROGRAMM

GASTFREUNDSCHAFT NEU DEFINIERT

NEUER WORKSHOP TAG BIETET FORTBILDUNG ZU AKTUELLEN SERVICE-TRENDS

Aktuelle Trends und technologische Entwicklungen zu beobachten
- das ist nur eine der vielfaltigen Aufgaben von Gastronomen und
Hoteliers - und ein guter Grund fiir den Besuch der Nord Gastro und
Hotel 2025. Auf Husums zweitdgiger Fachmesse fiir Genuss und Gast-
lichkeit liefern erfahrene Aussteller sowie namhafte Speaker wertvolle
Informationen gleich im Biindel.

Von der geballten Fachkunde profitiert dabei nicht nur die Unter-
nehmensleitung, sondern die gesamte Belegschaft. Mit dem Thema
~Gastfreundschaft neu definiert” bietet die Messe am zweiten Tag der
Nord Gastro & Hotel erstmals ein besonderes Workshop-Programm fiir
Mitarbeiter im Gastgewerbe an. ,Wir haben ein Paket von drei praxis-
orientierten Workshops zu den Themen Service und Gastfreundschaft
konzipiert, die sowohl fiir Inhaber oder Geschaftsfiihrer interessant
sind als auch fiir das ganze Team®, sagt Dennis Leuchtmann von der
Messe Husum & Congress.

Gastfreundschaft mit neuen Facetten

Im Mittelpunkt des Workshop-Days steht die Férderung von Poten-
zial, das fiir den beruflichen Alltag entscheidend ist: Es geht um den
Feinschliff praktischer Fertigkeiten und um die persodnliche Weiter-
entwicklung. Der Workshop-Teil ,Interkulturelles Onboarding“ widmet
sich der Starkung interkultureller Kompetenzen. Thema ist eine Will-

GASTRO

WOHKSHOP-DAY]

GASTFREUNDSCHAFT NEU DEFINIERT:

DER WORKSHOP-DAY FUR
ERSTKLASSIGEN SERVICE

Beim innovativen Workshop-Day am 11,02.2025 vermitisin
Branchenexperten Gastreanamen, Hotellers und ihren Teams
praxisnahos Wissen zu Service und Kundenorientierung.

Themen wie Service im digitalen Zeitalter, Empathie, Motivation und
die Integration intamatic

Map® lernst Dw, durch di

Service-Haltung zu entywic

Barcamp, erfahrst Du aul
Marketing Dweinen Erfolg stelgem kdnnen

Die Tefinahme (st mit einem Tagesticket kostenlos - der perfekte Start
Ins Geschifsjahrl

NORD GASTRO & HOTEL 2025

kommenskultur, die dazu dient, Barrieren im Umgang mit kulturellen
Unterschieden abzubauen, um von einem besseren Miteinander zu
profitieren. Darliber hinaus zielt der Workshop-Day darauf ab, auch
im Kundenmanagement neue Perspektiven einzunehmen. Mit inter-
aktiven Trainings und praxisnahen Modulen lernen Teilnehmer, wie
sie leichter auf die individuellen Bedirfnisse ihrer Kunden eingehen
und so eine langfristige Bindung schaffen. Auch smarte Technologien
unterstiitzen bei den Herausforderungen in der Gastekommunikati-
on und im Service. Was auf diesem Gebiet mdglich und sinnvoll ist,
wird zum Abschluss des Workshop-Days im interaktiven ,Barcamp*
gemeinsam erarbeitet.

LUnser Ziel ist es, nicht nur Wissen zu vermitteln, sondern auch eine
Plattform fir Inspiration und Austausch zu schaffen®, sagt Leuchtmann.
LDer Workshop-Tag soll Mitarbeiter motivieren, ihre Potenziale voll
auszuschdpfen und mit frischem Enthusiasmus in ihren Berufsalltag
zurlickzukehren. Ein Tag voller Lernerlebnisse, der die gesamte Bran-
che stérkt — von den Fiihrungskréften bis hin zu den Azubis.*

Mit einem Tagesticket fiir die Nord Gastro & Hotel ist die Teilnahme an
den Workshops kostenlos und beinhaltet auch Getréanke und einen Mit-
tagssnack. Anmeldung unter dennis.leuchtmann@messehusum.com

SEITE13
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HALLENPLAN | AUSSTELLER HALLE 1

FIRMA MESSESTAND  FIRMA MESSESTAND
APS GmbH 1B37 Lamb Weston 1B44
Arctis Tiefkiihlbackwaren GmbH 1B47 Landesverband Schleswig-Holstein 1A05 / 1A06 / 1A10
Aviko 1C27 Landesvereinigung Okologischer Landbau
Béckerei Brinker GmbH 1C09 SH und Hamburg eV. (LVO) 1A12
BarBasics - Cocktailmanufaktur 1A16 Landschlachterei Burmeister GmbH & Co.KG 1A05 / 1A06 / 1A10
Bartscher GmbH 1A19

GUTES
5 VOM HOF s

22 Landwirtschaftskammer Schleswig-Holstein -

Bast GmbH & Co. KG 1C06 /1C07 Glitezeichen S-H 1A05 /1A06 / 1A10
beam GmbH 1B16 Lantménnen Unibake Germany GmbH & Co. KG 1C24
Biscate 1A LC Landwirtschaft-Consulting GmbH 1A12
Bliimchen GmbH 1C04 Lillebrédu GmbH 1A05 /1A06 / 1A10
Bruno Gelato GmbH 1B05 Lucart S.p.A. 1B09
Christian-Goedeken jr. GmbH 1C10 LUSINI Deutschland GmbH 1B30
CHROMOnorm GmbH 1A20 Marienhof-Ei Gbr 1A05 / 1A06 / 1A10
Ciderwerkstatt GmbH 1A05 / 1A06 / 1A10 Mérker Fine Food GmbH 1C19
CLASSEQ ltd. 1B29 Marker oHG - Unternehmen Frische 1C01
Cup Verde Coffee GmbH 1B12a McCain GmbH 1B08
D.Entrup-Haselbach GmbH & Co.KG 1B58 Meierei Horst eG 1B32
Dachwerk Nord 1A03 meierhof Mollgaard 1B32
De Oko Melkburen GmbH 1A05 /1A06 / 1A10 MEIKO Deutschland GmbH 1B04
Demetra srl 1C08 Mein-Gliicksstiick GmbH 1A05 / 1A06 /1A10
DIE SEITE Verlag & Medien GmbH 1A16a Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co.KG 1B20
Die Trollebiiller Eiscremerei 1A05 / 1A06 / 1A10 MKN 1B04
Dolleruper Destille 1A05 / 1A06 / 1A10 Miinchner Suppenkiiche Handels GmbH & Co. KG 1B46
Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG 1B31 Nette GmbH 1B0O3
Dr. Becher GmbH 1B1 Nordbauern eV. 1A05 / 1A06 / 1A10
Dr. SCHNELL GmbH & Co.KGaA 1B12 Nordmanufaktur Fuchs GmbH & Co. KG 1B37
Ecolab Deutschland GmbH 1C13 Nord-Ostsee-Automobilie 1A09
Eipro Vermarktung GmbH & Co. KG 1C15 NovaTaste Germany GmbH 1C22
Elbmarsch Wagyu 1A05 /1A06 / 1A10 Ofengold Gastroservice GmbH 1B32
endori food GmbH & Co. KG 1C26 Peter K&lin GmbH u. Co. KGaA 1C14
Erlenbacher Backwaren GmbH 1B51 Pfalzgraf Konditorei GmbH 1C18
Feinheimisch - Genuss aus Schleswig-Holstein e-V. 1A05 / 1A06 / 1A10 Pickenpack Seafoods GmbH 1C28
Feinkdserei Sarzbiittel (Meiereigen.Sarzbiittel eG) 1A05 / 1A06 / 1A10 PRO Handelsgruppe, Keerl 1B21
Flensburger Fleischkontor GmbH & Co.KG 1A17 Q Squared NYC GmbH & Co. KG 1B13
Flora Food Group Germany GmbH 1C29 RATIONAL Deutschland GmbH 1B25
Friedr. Dick GmbH & Co. KG 1B43 Rosenthal GmbH Hotel & Restaurant Service 1B26
Friesenkrone Feinkost Heinrich Schwarz & Sohn GmbH & Co. KG 1C16 Ridiger Hirsch Industrievertretung 1B59
Frikoni Food GmbH & Co. KG 1C20 SAGGAU GmbH 1A01
frischli Milchwerke GmbH 1C12 Schne-frost Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG 1C23
getvoila 1B58a SCHWARTAUER WERKE GmbH & Co. KG 1B48
Green Farming GmbH 1A05 / 1A06 / 1A10 Sethe Technik fiir die Gastronomie GmbH 1B28
Groteloh Kaffeemaschinen 1B22 Softeis Profis GmbH 1A18
H.J. Heinz GmbH 1B15 SoftTec GmbH 1A14
Handelsgesellschaft fiir Naturprodukte mbH Gut Rosenkrantz 1A12 Stadtwerke Husum GmbH 1B10
Hanna-Feinkost AG 1B53
Hans Kratt GmbH, Mussana 1C04 steer
HanseGarnelen AG 1B02 TR
Henry Kruse GmbH & Co. KG 1B35 Steuer Kalte-Klima-GroBkiichentechnik GmbH 1B33
Hilcona Feinkost GmbH 1C03 Stolzle Lausitz GmbH 1B26
Higli Nahrungsmittel GmbH 1B24 Stuhlfabrik Schnieder GmbH 1B01
Hilshorst GmbH 1C21 Team Concept A. Vogtland GmbH 1B29
Industrie- und Handelskammer zu Flensburg 1A22 Unilever Deutschland GmbH 1B50
Isarnhoe Destillerie 1A05 /1A06 / 1A10 Unterbaumer Hygiene GmbH 1B09
J. J. Darboven GmbH & Co. KG 1B06 Vaihinger GmbH SANOMAT 1B40
Kaffeeheimat GmbH 1A04 van Dijck GmbH 1B52
Kai Briining Obst- und GemiisegroBhandels GmbH 1B07 Vandemoortele Deutschland GmbH 1C05
Kastbergs Gourmet- Is 1C25
Kimberly Clark GmbH 1B21 '@ itz lar Lty m
KLEEN PURGATIS GmbH 1B09 VFI Qils for Life GmbH 1C14
Komet Gerolf Péhle & Co GmbH 1B11a VITO AG 1B41
Komet Maschinenfabrik GmbH 1B43 Walter Rau Lebensmittelwerke GmbH 1N
Koppert Cress BV. 1A13a Wernsing Feinkost GmbH 1B49
Krebs Briiggen Sekundarrohstoffe GmbH & Co. KG 1B14 Winterhalter Deutschland GmbH 1B57
Kulero GmbH 1A15 World of Coffee GmbH 1B23
NORD GASTRO & HOTEL 2025 SEITE1S




HALLENPLAN | HALLE 2

HALLE 2

UBERGARG HALLE 2 UIBERGANG HALLE 1
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HALLENPLAN | AUSSTELLER HALLE 2

FIRMA MESSESTAND  FIRMA MESSESTAND
3POS GmbH 2C03 Lavabelle GmbH 2B06
Anheuser-Busch InBev Deutschland GmbH & Co. KG 2B34 Leaf Systems GmbH 2D06
AQUICO-VIB Braun Getrénkeanlagen 2C08 Liquorland Cooperation 2D12
a-tec Auszeichnungstechnik 2D08 Magnus Mineralbrunnen GmbH & Co KG 2CNn
August Ernst GmbH & Co. KG 2C13 Marussia Beverages Germany GmbH 2D03
Bacardi GmbH 2B23 Mast-Jdgermeister Deutschland GmbH 2B16
Backerei Lieberwirth 2A10 Mathieu Teisseire 2B12
BEACH Getréanke GmbH 2C19 MBG International Premium Brands 2C04
Bergquell- Brauerei Lébau GmbH 2C12 Mistelhain GmbH & Co. KG 2D13
Moller Getranke GmbH & Co.KG 2CN
o8 B a‘~|: el MONIN Deutschland GmbH 2C20
4 0 Illl ! More Profit GmbH 2CO1
Bitburger Braugruppe GmbH 2A14 My Supps GmbH & Co. KG 2C21
Brauerei C. A. Veltins GmbH & Co. KG 2B36 NESTLE WATERS Deutschland GmbH 2B35
Brauerei Gebr. Maisel GmbH & Co. KG 2D15 Niehoffs Vaihinger Fruchtsaft GmbH 2B27
Brauerei S. Riegele 2B19 Otten Bauelemente GmbH 2A08
Carlsberg Deutschland GmbH 2D26 Pacovis Deutschland GmbH 2D09
Coca-Cola Europacific Partners Deutschland GmbH 2A22 Paulaner Brauerei Gruppe GmbH & Co. KGaA 2D25
Colner Hofbréu Friih GmbH & Co.KG 2C18 PAYZN GmbH 2D01
Diageo Germany GmbH 2B28 Pegasus Schanktechnik GmbH 2C23
Die Schnaps Companie GmbH & Co. KG 2D16 Pernod Ricard Deutschland GmbH 2A18
Dithmarscher Brauerei 2D18 Privatbrauerei ERDINGER WeiBbrau 2B26
DRINKS//SELECTION Riidiger Hobe 2D20 Pro Olio GmbH 2D05
Eckes-Granini Deutschland GmbH 2C23 Radeberger Gruppe KG 2A12
EIS-Zauberei W. Brasch e.K. 2D04 Ratsherrn Brauerei GmbH 2B21
Elephant Bay GmbH 2B30 Refresco Nord GmbH 2C24
Erste Maennerhobby GmbH 2B02 Robotic Future GmbH 2D02
Feinbrennerei Sasse Lagerkorn GmbH 2B04 Riid Progastro GmbH & Co. KG 2A06
Flensburger Brauerei Emil Petersen GmbH und Co. KG 2C18+2C22 Ridiger Reineckes Getrdnke-Spezialitdten Vertrieb e.K. 2A09
Flotzinger Brauerei Franz Steegmiiller GmbH & Co. KG 2A23 SCHILKIN GmbH & Co KG BERLIN Spirituosenherstellung 2B31
Fluhrer Verlag GmbH 2B01 Schneider Weisse G. Schneider & Sohn GmbH 2C25
Freunde der Erfrischung GmbH 2B09
Friedrich Jahncke GmbH & Co. KG 2D07
Friedrich Liitvogt GmbH & Co. KG 2A16
fritz-kulturgtiter GmbH 2B22 Schwarze und Schlichte GmbH & Co. KG 2B07
Future Payments GmbH 2C03
gastivo portal GmbH 2D19 Seeberger i'?’
RO F BN AR
Seeberger Professional GmbH 2A15
Sektkellerei J. Oppmann AG 2C19
Spirit Venture GmbH 2B13
-- Staatliches Hofbrauhaus in Miinchen 2D24
Gebr. Westhoff GmbH & Co. KG 2A01 Steiger Spirits GmbH 2B08
Gebriider Pauli GmbH 2B03 STOCK SPIRITS GmbH & Co.KG 2D22
Gerolsteiner Brunnen GmbH & Co. KG 2B18 Stortebeker Braumanufaktur GmbH 2B15
; Sylt Distillers GmbH 2A17
e . Thomas Henry GmbH 2B20
%, TADSE Ulrich Walter GmbH 2A02
Skt 5 Trinhardlak Vapando | Mein Gin / Rum 2C06
Getranke Tadsen GmbH 2D17 VILSA-BRUNNEN Otto Rodekohr GmbH 2D14
GLP Gastro Lizenz Patent Beratung und Handel GmbH 2B1 Viva con Agua Wasser GmbH 2D21
Hamburger Gold 2A1 Voelkel GmbH 2A03
Heinz Steinmeier SiiBmosterei GmbH & Co. KG 2B29 Waldemar Behn GmbH 2B14
Husumer Mineralbrunnen 2B33 Warsteiner Brauerei Haus Cramer KG 2C14
llle Papier-Service GmbH 2C05 Widerker Beverages GmbH 2C10
iTerra GmbH 2C02 Wolfgang Jobmann GmbH 2D10
IT-Walther 2B05 workers friend Reiner Priihs 2B10
Kiesel Plakate System GmbH 2C07 ZahlungsWERK GmbH 2D06
Kirsch Import GmbH & Co. KG 2D23
Klosterbrauerei Andechs 2A05
Knallkom 2A07
KONKANI Distillery GrabH 2004 UNSERE AUSSTELLER AUS DEM WEINDORF

Krombacher Brauerei Bernhard Schadeberg GmbH & Co. KG

2A19

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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HALLENPLAN | HALLE 3

oo HALLE 3
GASTRO
BUHNE
I
EVENT ARENA . o
KASSENBEREICH/CASH DESKS
HAUPTEINGANG
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HALLENPLAN | AUSSTELLER HALLE 3

Admiral Objekt Wasche und Arbeitskleidung GmbH 3A09 MEWA Textil-Service SE & Co. Management OHG 3A08
BeRi Germany GmbH 352 Mews Systems GmbH 3A12
BHS tabletop AG 3A14 Nexi Germany GmbH 3AN
CLINOTEST GmbH 3A13 No.1 Wine & Spirits GmbH 3s6
Eggers Energy GmbH 3S8 Opensmijle GmbH 3A12
Erpo Mébelwerk GmbH 3A07 POMOM 3s10
fwip GmbH 357 ReGuest AG 3A12
HanseWerk AG 3s1 RoomPriceGenie GmbH 3A12
Heiner Hauck Portfolios 3511 SenerTec Center Schleswig-Holstein GmbH 3S5
Heise Media Service GmbH & Co. KG 353/354 Tischlerei Feinwerk GmbH & Co. KG 359
James Farm Brewery GmbH 3A06 Westfalia Spielgerdte GmbH 3A15
WMF GmbH A01
md Der Serviettenmann, Jan Spronk - Frank Thyssen GbR A02
MO PRGLLPLTER Resch & Frisch Gastro GmbH A03
md Einrichtungssysteme GmbH & Co. KG 3A05 BMD GmbH AO4
—
~ DAS WEINDORF IN HALLE 2

Weingut iobias Emﬁ‘ W10

Weingut Biihler KG _ w11

lanz ~We}GDr~4 W12

Weinhaus Emil Bauer W13

W14

W15

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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W16
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W22

W22

nann-Nagler GbR

e Ag

W3

le Ag

w4
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W5

W6

w7
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BRANCHENNEWS

,BRANGCHENTREFF DES NORDENS"

REGIONALE PRODUKTE ODER SPEZIALITATEN AUS DER GESAMTEN WELT

Liebe Messebesucherinnen und Messebesucher,

im Namen unserer Familie méchten wir lhnen
beginnend unser Dankeschdn aussprechen, dass
Sie sich auf den Weg Richtung Husum machen.

Es ist uns sehr bewusst, dass die tagliche Arbeit
in lhrem Betrieb einen GroBteil lhrer Zeit bean-
sprucht. Daher sind wir umso dankbarer tber lhre
Teilnahme.

Wir sind sehr gliicklich dartiber, fiir Sie im schdnsten
Bundesland unseres Landes arbeiten zu diirfen.
Unser Schleswig-Holstein lebt vom Tourismus.
Dieser macht unser Leben hier so besonders. Wir
diirfen jedes Jahr wieder Géste aus der gesamten
Bundesrepublik empfangen, welche mit einer gu-
ten Kaufkraft ihre Urlaubszeit hier verbringen. Wenn
wir gemeinsam auch in diesem Jahr wieder unsere
Géste begeistern, dann ist uns eine starke Zukunft
gesichert. Wir wollen gerne mit lhnen gemeinsam
flir unsere Gaste besondere Geschmackserlebnis-
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se liefern. Hierzu haben wir viele tolle Partner, dessen Sortiment wir ~ zu beobachten, auch eine Menge SpaB gehabt. Dieser soll in diesem
auf der Nord Gastro & Hotel in Husum présentieren. Verschiedene  Jahr bei uns besonders im Fokus stehen, denn es ist doch der Spaf3
Konzepte passend zu Ihrer Gastronomie, ob regionale Produkte oder  an unserem Beruf, den auch die Gaste immer wieder spiiren, die Ihre
Spezialitdten aus der gesamten Welt. Unser groBes Vertriecbsteam  Gastronomie besuchen. Unsere Leidenschaft als Ihr Partner soll sich
steht Ihnen bei der Beratung gerne zur Verfiigung und gibt einen  nicht nur auf die Belieferung mit Getrénken beschranken. Wenn Sie es
Einblick tiber unser 5.500 Artikel umfassendes Sortiment. Sicherlich ~ mdgen, wollen wir Sie auch gerne im Tagesgeschéft begleiten, sei es
finden wir somit auch fiir Sie lhre individuelle Getrénkekarte mit ei-  mit Veranstaltungsideen oder in der Optimierung bei Abldufen. Unsere
nigen Highlights — ganz nach lhren Wiinschen. Wir haben also viele  Tiren stehen Ihnen immer offen, wir freuen uns tber jeden Kontakt.
Mdoglichkeiten, um eine gemeinsame Erfolgsgeschichte zu schreiben.

Darin genau steckt unser Herzblut, die Zusammenarbeit mit unseren  Nun lassen Sie uns die gemeinsame Zeit auf der NordGastro & Hotel
Partnern aus der Gastronomie und Hotellerie. Unsere Motivation fiir ~ feiern, ein paar nette Stunden verbringen und die Produkte unserer
Sie und die Freude an unserer Dienstleistung, ein starker Lieferant fir ~ Industriepartner verkosten.

Ihr Haus sein zu diirfen.

In diesem Sinne, auf das Treffen in unserer Getrankewelt zur Nord-

Am 10. & 1. Februar &ffnen sich nun wieder die Tiren zum ,Bran-  Gastro & Hotel 2025!
chentreff des Nordens®. Unter Kolleginnen und Kollegen wird an zwei
Messetagen wieder probiert, sich ausgetauscht und immer wieder  Herzlichst Andreas & Henning Tadsen

Eine neue Weinkarte gefillig?

An den zwei Messetagen reisen wieder Winzerinnen und Winzer an und sind im Weindorf vor Ort. Verschiedene Weinreisen laden zum
Erfahren und Schmecken ein. Es gehort also zu einem guten Saisonstart dazu, sich im Februar auf den Weg nach Husum zu machen, um
mit 5.000 erwarteten Fachbesucherinnen und Fachbesuchern die Branche zu feiern — denn sie begeistert ihre Gaste jeden Tag aufs Neue.

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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Fur heute. Fir morgen.
Jervice-Bund. tocd service. jederzeit on fecem O
www.bast-servicebund.de
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BRANCHENNEWS

STEUER — KALTE-KLIMA-GROSSKUCHENTECHNIK

Die Firma Steuer présentiert sich auf der Nord
Gastro & Hotel wieder mit einem offenen Mes-
sestand. Zentral in Halle 1 gelegen bietet der
Messestand erneut Raum flir Fachgesprache
und die Kommunikation miteinander. ,Fir
jeden Betrieb haben wir die richtige g3
Losung an Bord®, so Geschaéftsfiihrer
Louis Solms.

Trotz der angespannten Lage in
der Gastronomie konnte die Firma
Steuer wieder erfolgreich agieren.
Ein kompetentes Team mit liber 100
Mitarbeitern steht fiir die Kunden aus
der Gastronomie und Hotellerie zur
Verfligung.

In vielen Projekten wurden die Kun-
den begleitet, wie z.B. im Bereich
Umbau, Ausbau oder Realisierung
neuer Projekte.

LWir freuen uns endlich wieder auf eine
Messe. Die Nord Gastro & Hotel ist flir unser
Unternehmen ein echter Gewinn. Unsere
Kunden und neue Interessenten kdnnen wir
hier professionell durch unser Team uber die
neuesten Trends und Mdglichkeiten infor-

mieren*, so Louis Solms, Geschéaftsfiihrer der
Firma Steuer.

Das Standkonzept hat sich bewéhrt und man
kann wieder live présentieren. Die gezeigten
Geréte zeigen im Betrieb alles was sie kon-

nen. Viele Partner unterstiitzen das Konzept.
Der Gastronom kann sich am Messestand
lber alle Liefer-Bereiche informieren.

LWir sind bereit und freuen uns auf spannen-
de Gesprache mit unseren Kunden Uber die
neuesten Trends im Bereich Digitalisierung,
Energieoptimierung und Kostensenkung®,
so Solms.

ALLES AUS EINER HAND

Die Firma Steuer — Kélte-Klima-GroBkiichen-
technik ist seit 1946 in Husum positioniert
und kompetenter Ansprechpartner fir
die gewerbliche Gastronomie,
Hotellerie und Gemeinschafts-
verpflegung. Von der Planung
bis zur Ausflihrung wird jeder
angehende oder gestandene
Gastronom und Hotelier mit
dem versorgt, was er braucht. Im
hauseigenen Fachmarkt findet
sich alles von der modernen
GroBkiicheneinrichtung bis hin
zum passenden Equipment
und zur Arbeitsbekleidung.
»0b kleines Bistro, gehobene
Gastronomie oder die Klinik-
oder Mensa-Kiiche — gemeinsam
finden wir fiir jeden Losungen nach MaB*, so
Louis Solms. Ein Wartungsteam steht ebenso zur
Verfiigung wie ein Notfallteam, das schnell hilft,
wenn die Technik mal Hilfe braucht.

STEUER
HALLE 1 STAND 1B33

GroBklchen planen
und realisieren? Wir
wissen, wie’s geht!

ﬂd"‘ uns Hl'burgu sein und freven !
ialisten, Wir pia wnd realisiaren
han meal
Juirug = wir stehen

Bkammeani

Unser Sortiment gibt es auch onlinal
www.steuer-husum.defshops

anen Lnd Kichenaguipmant
Kéita- '.Jnd KEmatechnik
Lutftungsanisgen
Edelstahifertigung
schaltschrankbau

Robert-Kochstrabe 24 + 25831 Husum = Mo - Do 7:30 - 17:30 Uhr « Fr 7:30 - 17 Uhr
o +49 48419000 -

SCelEer

i W Loy - Ol

info@steuer-husum.de » www.steuer-nusum.de
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Kenn Thr schon alle Lieblingsschorlen?
lieblingsschorlen.de
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BRANCHENNEWS

BAST - SERVIGE-BUND

REGIONALE KOMPETENZ MIT NATIONALER STARKE

ALLES AUS EINER HAND!

i

"

NORD GASTRO & HOTEL 2025

| Lg@ Die Nord Gastro und Hotel 2025
zeigt die neuesten Produkte und
: Innovationen aus der Branche und
e 1T ;ﬁf gibt Gelegenheit sich mit Kollegen
R und Experten zu vernetzen. Kurze
: ] Wege, direkte Kontakte und gute
Gesprache machen diese Messe fiir
S ) ) H | Besucher und Aussteller besonders.

4 | . Die Bast GmbH & Co. KG aus Ton-
= ning als Mitinitiator und Partner der

Nord Gastro und Hotel, freut sich

darauf gemeinsam mit 25 Partnern

und Foodausstellern einen Einblick

i in die kulinarischen und gastronomi-

h 1 schen Neuheiten 2025 zu bieten.
vl Vielfaltige Mdglichkeiten und das
3 nétige Know-How, dem Gast ein
personliches Gastronomie-Erlebnis
| zu bereiten, erwarten die Besucher.

ol
L

i Gutes Essen und guter Service

= machen Gaste gliicklich. Diese

Erkenntnis ist flir Gastronomen

nicht neu. Gleichzeitig sind die

Rahmenbedingungen fiir die Gast-

ronomie weiterhin immer komplexer geworden. Die Nachfrage nach

durchdachten Konzepten, die neben der Kulinarik zunehmend auch

Erlebnis-Themen und Aspekte wie Gesundheit und Nachhaltigkeit
beinhalten nimmt zu.

Das Bast-Team bietet mit dem Service-Bund das ,Rund-um-Paket"
flir Gastronomie und Hotellerie als regionaler Partner mit nationalem
Hintergrund. Die kompletten und gut abgestimmten Food-Konzepte,
getragen von den qualitativ hochwertigen Eigenmarken wie Servisa,
Servisa Prime, Mermaid, Sourcer, Rodeo, Completta & Salva D’or bieten
eine hervorragende Grundlage fiir stabile Kalkulationen, konstante
Qualitdt und maximalen Erfolg. Kombiniert mit der Kompetenz des
regionalen Lieferanten eine Win-Win-Situation fiir den Kunden.

Ebenso ist die Nachfrage nach regionalen und nachhaltigen Produkten
weiter gestiegen und auch hier hat die Bast GmbH & Co. KG weitere
regionale Lieferpartner und Produzenten gewinnen kdnnen und freut
sich, diese am Stand zu prasentieren.

Der hochfunktionelle Webshop, der einfach zu bedienen ist und das
Bestellen jederzeit und an jedem Ort ermdglicht rundet das Gesamt-
konzept ab. Es stehen viele neue Funktionen stehen zur Verfiigung, die
die Warenkalkulation und die Order erleichtern. Interessierte Kunden
konnen sich am Stand informieren und personlich beraten lassen.

BAST GMBH & CO0. KG

HALLE 1 STANDE 1C0S UND 1C06
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DER WAHRSCHEINLICH BESTE KAFFEE DER WELT
PROBABLY THE BEST COFFEE IN THE WORLD

gegriindet 2006 in Flensburg
aus Liebe und Leidenschaft zu bestem Kaffee

lgunded in 2006 gut of kve and passion lor the best collee

Sterling Coffee for professionals - 0461/50508990 - 24955 Harrislee - info@sterlingcoffee.com

Unter www.sterlingexclusive.com
findest Du Bar- und Baristabedarf,
Spirituosen, Sirupe,
Chaipulver u.v.m,.

Bitte frage Deine
Auch als fairgehandelter GH-Preise direkt bei uns an.

Biokaffee erhiltlich.

'f._-l:) Iy [ Kennst Du schon unseren
= h:fix{{f:r/ ) Sterling Exclusive Store?

Bor- & Baorista Equipment
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NORD GASTRO & HOTEL

Mehr als 250 ausstellende Unternehmen prasentieren in der Messe
Husum & Congress vom 10. bis 11. Februar 2025 neue Produkte und
Ideen fiir den kommenden Saisonstart im Gastgewerbe. Erstmals
bekommt auch der Hotellerie-Bereich eine eigene Ausstellungshalle.
Ein begleitendes Rahmenprogramm zeigt, wie sich mit kleinen Extras
bei den Gasten punkten ldsst.

Die Anziehungskraft der Fachmesse Nord Gastro & Hotel wirkt weit
Uber Schleswig-Holsteins Landesgrenzen hinaus. Zu den Aushange-
schildern gehdrt die Getrénke-Area: Brauereien wie Dithmarscher,
Flensburger oder Radeberger sorgen zusammen mit kleineren Brau-
ereien, internationalen Weinkellereien und Anbietern angesagter
Limonaden, Wasser, Spirituosen oder Lifestyle-Getranke regelmaBig
fiir eine beeindruckende Angebotsbreite.

Auch in dieser Messeausgabe kdnnen sich die Fachbesucher auf
brandneue Inspirationen fiir ihre Getrankekarten freuen: ,Wir haben
viele Neuanmeldungen von Unternehmen hinzubekommen®, sagt
Kristin Hultzsch, Projektleiterin der Nord Gastro & Hotel bei der Messe
Husum & Congress. ,AuBerdem stellen einige Marken ihre Produkt-
neuheiten erstmals auf unserer Messe vor.*

Uber den Status quo hinausgehen

Auf den insgesamt 10.000 Quadratmetern der Nord Gastro & Hotel
gibt es aktuelle Foodtrends, feine Happchen zur Verkostung und
professionelle Kiichengeréte zu entdecken. Gezeigt werden auch um-
weltfreundliche Lebensmittelverpackungen, professionelle Bekleidung

Café

Intencion

FUR FRIRT AR -F NI

WEIL DER KLIMAWANDEL
NICHT FAIR IST

1 PACKUNG =
1 SCHATTENBAUM

Fiir juda verkaufte Packung Especial Bio Café Créme oder Espresso
Intensivo pflanzen wir ainen Schattenbaum im Ursprung. Fardern
Sie gemelnsam mit dem Falrtrade-Plonier einen Konsumwande
hin zu mehr nachhaltigem & fairen Kaffesgenuss.

Jetzt bostellen!

10 C- 08
Wt it b

10)
%l
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Café Intencion ist eine Marke der
J.J. Darboven GmbH & Co. KG Hamburg

Kundenservice: Tel. 040 ¢ 733 35 288
www.professional.darboven.com

NORD
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und verschiedene, auf die Branche spezialisierte Dienstleister. Unter
dem Dach von ,,Gutes vom Hof*, finden sich regionale Produkte aus
Schleswig-Holstein. Die Newcomer, Start-ups oder Kleinunternehmen
présentieren sich auf den Flachen der nordgastro-hotel.de Sonder-
schau. Erstmals auf der Messe ist auch ein gefragter niederlandischer
Produzent innovativer Kresse-Ziichtungen, die vielen Gerichten ein
optisches und geschmackliches i-Tiipfelchen aufsetzen. Hultzsch:
“Wir haben viele groBartige Gastronomen in unserem Land. Auf der
Nord Gastro & Hotel geben wir ihnen Anregungen, wie sie mit kleinen
Verbesserungen liber den Status quo hinaus gehen und sich von ihren
Mitbewerbern abheben kdénnen.*

Im Rahmen der zweitdgigen ,Fachmesse fiir Genuss und Gastlichkeit*
werden, wie in den Vorjahren, rund 5.000 Besucherinnen und Besu-
cher erwartet. Zusammen mit ihren Partnern, der Getranke Tadsen
GmbH, dem LebensmittelgroBhéndler Bast GmbH & Co. KG und
der Steuer Kalte-Klima-GroBkiichentechnik GmbH, bietet die Messe
Husum & Congress ein vielseitiges Komplettpaket fiir Gastronomie
und Hotellerie. Hultzsch: ,Das Herz der Veranstaltung bleiben jedoch
unsere Besucher, das Networking untereinander und die personliche
Atmosphére dieser Messe.*

Café |

tencion ¢
Café ntenciol
Intencion —
..

EEPRESSD
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J.J.DARBOVEN

SHIT TREE

Stand 1B06
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MEIN LIEBER SCHORLY

DIE SIND JA GANZ SCHON BELIEBT

Als Eigenmarke von Getrénke Tadsen haben die
Lieblingsschorlen mal klein angefangen. Stachel
Berry — die Bio-Stachelbeer-Schorle war die erste
Sorte, die sich eine treue Fangemeinde aufgebaut
hat. Nicht nur durch den besonderen Geschmack,
sondern auch, weil sie so schnuckelig aussieht.
Nach und nach kamen vier ebenso leckere wie
hiibsche Geschwister dazu. Und jetzt haben wir
eine Schorlen-Familie, die richtig was hermacht
und die immer beliebter wird. Mit Apple Juicy, der
naturtriiben Apfelsaftschorle und Rhabar Bert,
der besonders aromatischen Rhabarberschorle
sind zwei Sorten dabei, die jeder Gastrobetrieb
haben muss. Dann kommt mit Stachel Berry die
besondere erfrischend-saure Geschmacksvariante
von Stachelbeere dazu. Und Grape Fruity hat als
durstldschende, isotonische Sport-Schorle noch
einmal andere Stérken. Seit letztem Jahr ist auch
noch Mara Cujaaaa dabei, die mit Ihrem Exotic-Kick
wie ein lautes Jaaaa zum Leben schmeckt. Also flr
jeden Geschmack was dabei. Und weil es die ganze
Familie bisher praktisch nur in der Gastronomie im
hohen Norden gibt, sind unsere Schorlen flir euch
eine Chance, etwas Besonderes zu bieten. Auch
fir den Trend zu gesundheitsbewussten und alko-
holfreien Getrénken, die immer hdufiger gewlinscht
werden. Wir freuen uns jedenfalls, dass sie so
gut ankommen. Vielleicht ja auch bald bei euren
Gasten? Ihr mochtet alle Sorten kennenlernen?
Dann kommt an unserem Stand auf der Messe und
probiert sie. Wir freuen uns auf euch!

Willkommen in Husum

|-___|:-.rl'§:
CORSINI

Entdecken Sie die Vielfalt unseres Kaffeesortimenits,
Kaffeemaschinen fir jeden Bedarf, neue digitale
Losungen und attraktive Servicepakete,

Nord Gastro & Hotel in Husum
10.02. — 11.02.2025

Stand-MNr: 1B20
Ml

PROFESSIONAL

www.melitta-professional.de
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UNSERE BRATSPEZIALITATEN NOCH INTENSIVER IM GESCHMACK!

BESUCHEN SIE UNS IN HALLE 1 STAND 1C16 (BEIM BAST FACHGROBHANDEL) UND UBERZEUGEN SIE SICH SELBST!

Friesenkrone Bratheringe, Bratfilets und Bratrolichen kommen jetzt
mit einem noch intensiveren, leicht siiB-wirzigen Geschmack auf
den Teller. Ihr Aufguss wurde mit ausgewahlten Gewiirzen und einer

besonderen Rdstzwiebelnote
(—/RK*

angereichert. Die zart-saftigen
Brat-Klassiker machen auf
At fiebe 2w et

jeder Speisekarte eine gute
Figur. Kulinarisch passen sie
zu Knollen in allen Variationen
ebenso wie auf bunte Salate
oder auf eine rustikale Stulle.

In der Friesenkrone-Manufaktur in Marne verwandeln sich Heringe aus
dem Nordostatlantik in delikate Bratspezialitdten aus Norddeutschland.
Sorgsam von Hand ausgewahlt, werden nur erstklassige Heringe
nach traditioneller Art hauchdiinn bemehlt und behutsam bei niedri-
gen Temperaturen in frischem Ol goldbraun gebraten. Als krénender
Abschluss werden die Bratspezialitaten mit der intensiven, besonders
milden Marinade verfeinert.

Neu in der Friesenkrone Bratfamilie: Kiistenbullar

Saftige Mini-Heringsfrikadellen fiir jeden Anlass. Ihr Kennzeichen:
ein besonders saftiger Biss. Denn Kiistenbullar bestehen aus feinem
Hering und werden ohne Bemehlung goldbraun gebraten. Ob auf
der Tellermitte als Hauptspeise, als Snack im Brotchen, Wraps oder
Fladenbrot, auf dem Buffet oder als Topping auf einem knackigen
Salat — die Mini-Heringsfrikadellen stillen herzhaft den Gaste-Appetit
zu jeder Tageszeit. www.friesenkrone.de

.

-~

b
L
s

AT
Leicht sliB-wirzig im Geschmack und vielseitig einsetzbar:
Bratspezialitdten von Friesenkrone.

Die neuen, saftigen Kistenbullar von Friesenkrone kommen mit besonderem Biss und stiB-wiirziger Note daher.

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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AUSTERNFISCHER ROTWEIN NEU INTERPRETIERT

DAS WEINGUT EMIL BAUER STELLT ZUR MESSE DIE ZUKUNFTIGE CUVEE DES AUSTERNFISCHER ROTWEINS VOR

Warum eigentlich? So wie sich jedes Jahr
die Mode &@ndert und sich immer wieder neu
erfindet, so ist es auch ein wenig im Wein-
bereich... Unsere Austernfischer Serie ist ja
fur den leichten Genuss in der Gastronomie
konzipiert worden und sowie wir unserem
Austernfischer ,weiB“ einen zweiten WeiB-
wein an die Seite gestellt haben, so haben wir
jetzt bei unserem Roten das Geschmackspro-
fil angepasst.

Ein Juwel aus der Pfalz: Austernfischer Rot
begeistert mit Eleganz und Charakter

Die Pfalz hat sich langst als eines der fiihren-
den Weinbaugebiete Deutschlands etabliert,
und das Weingut Emil Bauer beweist mit
seinem neuesten Meisterwerk erneut, warum.
Der ,Austernfischer Rot” vereint die Rebsor-
ten Cabernet Sauvignon, Merlot und Barbera
zu einer harmonischen Cuvée, die Weinlieb-
haber mit ihrem besonderen Charakter und
ihrer Vielseitigkeit begeistert.

Schon beim ersten Blick beeindruckt der Wein
mit seiner tiefdunklen, rubinroten Farbe. Die

Nase wird von einem intensiven Bouquet aus
dunklen Beeren, reifen Kirschen und einem
Hauch von Vanille und Gewiirzen verwdhnt.
Am Gaumen zeigt sich der ,Austernfischer
Rot* wunderbar ausgewogen: Die kraftvolle
Struktur des Cabernet Sauvignon trifft auf
die samtige Eleganz des Merlot, wahrend
der Barbera fiir eine feine Saure und Leben-
digkeit sorgt.

Das Weingut Emil Bauer, bekannt fiir seine
Innovationskraft und Leidenschaft, beweist
mit diesem Rotwein einmal mehr sein Kon-
nen. Der ,Austernfischer Rot“ ist nicht nur ein
Genuss flir den Gaumen, sondern auch eine
Einladung, die Vielfalt der Pfalzer Weinkultur
neu zu entdecken.

Wer auf der Suche nach einem Wein ist, der
Eleganz, Charakter und eine kleine Uberra-
schung vereint, wird beim ,Austernfischer
Rot” flindig. Ein echter Geheimtipp fiir Ge-
nieBer — und eine Bereicherung fiir jede
Weinsammlung.

BESUCHT
UNSIN

HALLE 2

STAND

2D17

DIE WHISKY SENSATION AUS ALTEN SHERRY-FASSERN

The rare cask company GmbH | sherishor.de
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TADSEN EXKLUSIV

VON WINNING WEIBBURGUNDER

Das renommierte Weingut von Winning aus der Pfalz préasen-
tiert einen WeiBwein, der in seiner Exklusivitdt neue MaBstabe
setzt: einen eleganten WeiBburgunder, der ausschlieBlich
Uiber Getrénke Tadsen erhéltlich ist. Dieses besondere Projekt
verbindet die handwerkliche Perfektion des Weinguts mit
der Expertise von Getrdanke Tadsen, um Weinkennern ein
einzigartiges Geschmackserlebnis zu bieten.

WeiBburgunder auf héchstem Niveau

Der WeiBburgunder, der durch seine feine Mineralitdt und
elegante Frucht besticht, stammt aus den besten Lagen des
Weinguts von Winning. Mit einer sorgsamen Handlese und
schonender Verarbeitung wird sichergestellt, dass nur das
Beste ins Glas kommt. Aromen von Birne, gelbem Apfel und ei-
nem Hauch von Zitrus verbinden sich mit einer harmonischen
Sé&urestruktur, die den Wein zu einem vielseitigen Begleiter
flr die gehobene Kiiche macht.

s P
- WEp e b1
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~Dieser WeiBburgunder ist ein Spiegel unserer Philoso-
phie — kompromisslose Qualitat, die das Terroir der Pfalz
einfangt®, sagt Christian Dietz vom Vertrieb des Weinguts
von Winning. ,Wir freuen uns, diesen besonderen Wein in
Zusammenarbeit mit Getrdnke Tadsen einem exklusiven
Kreis von GenieBern zugénglich zu machen.*

Nur bei Getranke Tadsen erhéltlich

Getranke Tadsen, bekannt flr seine Auswahl an hoch-
wertigen Weinen und Spirituosen, ist stolz darauf, diesen
limitierten WeiBburgunder exklusiv in seinem Sortiment zu
flhren. ,Die Zusammenarbeit mit einem Spitzenweingut wie
von Winning ist fur uns eine groBe Ehre.

Dieser WeiBburgunder ist ein Highlight fiir alle, die das
Besondere suchen®, so Lars Glinther von der Fa. Tadsen.

DAS HELLE FUR ALLE
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DAS VERTRIEBSTEAM VON TADSEN

Holger von Dohlen
Vertnioh Mordiriestand |
Dithmarschen

hovnn-dehimm@adun.de

0157 - 7290100

Vanissa Albertsen
Vertrieb Innendisnst

i albertseniitadsen.de
D4E4T ~ BOBES-20

et
-
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Mathis Kedon
Niedevlassungslaiter
AlkermemiFhe
alkersumibtadsen dao
01627253094
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Lars Gunther
Wesrfachbesater

| .quemther@tadsen.de
057 = 72960114

Jorg Behimand

Vertrieh Dithmarschen |
Kreds Sieinbung

|- behrmannd®tadsen de
0162 — 7439125

R

Maria Dot|ens

Niederlassungeleiter Bisum

. ditens @ tadsen. de
4834 - 927300

Henning Tadsen
Geschaltsfabrer
h.tadeeniBtadesn. dea
0104 - 9374181

Matthias Loaf

Vertrieh Notdfriesland |
Dithmarschen
mloof@tadsen de

0t 732492754

3

Michaa| Ehlers

Mieder assengslaitor Fehmarn

Vertrioh Fehmam
m.ehlersitadsen. de
01e2N37720

Andreas Tadsen
Geschaftsfitines
atadepnitadeen. de
071 —BE20209

Sven Kieckhafer
Vertrieh Dsthoistein
skltadsen da
01754116552

Annika Sager

Vertrioh Innandienst Fehmam

asaegeritadeen.de
D43THS0950
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REGIONALE VERBUNDENHEIT & NORDDEUTSCHE BACKTRADITION
TRIFFT AUF FRISCHEN GENUSS

So lautet das Motto des diesjahrigen OFEN-
GOLD-Messestandes 1B32 in Teilbereichen.
Wahrend der Nord Gastro & Hotel am 10. & 11.
Februar 2025 in Husum wird auf dem OFEN-
GOLD-Messestand einiges fiir die Fachbesu-
cher geboten; das Messeteam erwartet Sie
mit ofenfrischen Gentlissen aus der Region;
neben neuen Stangenbroten in vier Sorten
gibt es ein Buchweizen-Dinkel-Sauerteigbrot
aus handwerklicher Zubereitung. Fir lhr
Frihsticksbuffet werden zudem kleine Buf-
fet-Brotchen-Sorten oder Sauerteigbrétchen
auf der Messe zum Probieren bereitstehen.

Sie bendtigen ein herzhaftes Fingerfood fiir
verschiedene Gelegenheiten?

Danntesten Sie gern den neuen Buffet-Snack-
Mix mit vier verschiedenen Geschmacksrich-
tungen. In diesem Jahr gesellt sich ein erster
Saison-Flammkuchen zur OFENGOLD-Familie
dazu: In der Frihjahrs- und Sommersaison
wartet der ,Spargel-Champignon & Sauce
Hollandaise“ darauf, auf lhre Speisenkarte
aufgenommen zu werden.

Die siiBen Leckermauler kommen wéhrend
der Messe voll auf ihre Kosten — neben den
drei neuen LOTTAs Kuchengliick-Sorten
LKdse*, ,Schoko“ und ,gedeckter Apfelku-

www.ofengold.de

NORD GASTRO & HOTEL 2025

chen vegan“ wird Sie ein neuer ,Butterku-
chen® zur Verkostung erwarten.

OFENGOLD freut sich sehr, erstmalig auf
der Nord Gastro die perfekte Verbindung
zwischen Brezel & Pizza dem Fachpublikum
vorstellen zu diirfen: Die Original BRIZZA wird
Ihnen von der Griinderin Jennifer Zeller per-
sonlich vorgestellt — sie war bereits bei VOX
in der Hohle der Léwen zu Gast; seitdem wird
die BRIZZA auch im Norden immer beliebter.

Kennen Sie schon das

Holsteiner Friihstiick? Die ,Nordbauern®
stellen Produkte - direkt vom Erzeuger - auf
dem OFENGOLD-Messestand vor. Geplant
ist eine regionale Plattform fiir Gastronomen,
die gern frische, regionale Produkte fir ihr
Frihstiick anbieten mochten. Ob Kase, Quark,
Joghurt, Wurstwaren und Backwaren — die
Kooperation wéachst stetig und wertet das
regionale Angebot an Speisen in der Gastro-
nomie durchweg auf und bringt Sternchen in
die Bewertungen lhrer Géaste.

Informieren Sie sich liber das neue Konzept
aus Schleswig-Holstein am Messestand
1B32. Das gesamte Messe-Team freut sich
darauf, Sie mit Neuheiten & Klassikern aus der

Backstube, Kaserei, Schlachterei & Molkerei
verwdhnen zu diirfen. www.ofengold.de
OFENGOLD-Gastroservice GmbH

25560 Schenefeld — 04892-999400

OFENGOLD
HALLE 1 STAND 1832

Mit s&dmtlichen, vorgebackenen OFENGOLD-Spezialbackwaren kénnen
Sie lhren Gasten innerhalb kiirzester Restbackzeiten oder durch das
wirtschaftliche Auftauen ofenfrische & schmackhafte Backwaren in
bester Qualitat anbieten. Somit entlasten Sie Ihr Personal und schaffen
mehr Planungssicherheit und Freude an der Arbeit. Das OFENGOLD-
Messeteam freut sich auf lhren Besuch am 10. oder 11.02.25 auf der
Nord Gastro & Hotel in Husum.

SEITE 32



http://www.ofengold.de

AUSSTELLERNEWS

DAS SCHATTENBAUMPROJEKT VON CAFE INTENCION

WEIL NACHHALTIGKEIT FUR UNS KEIN TREND IST

Als Fairtrade-Pionier setzt sich J.J. Darboven seit iiber 30 Jahren fir
fairen Handel und Nachhaltigkeit ein. Mit dem Schattenbaumprojekt
von Café Intencion geht das Hamburger Familienunternehmen des-
halb einen wichtigen Schritt im Kampf gegen die Auswirkungen des
Klimawandels auf den Kaffeeanbau.

Fair ist, wenn man dauerhaft von seiner Arbeit leben kann!

Die Herausforderung ist groB: Bereits heute ist die Existenzgrund-
lage der Kaffeeanbauenden bedroht und bis
2050 kénnten nach einer Prognose von Fairtrade
Deutschland 50 Prozent der heutigen Kaffee-
Anbauflachen verloren gehen. Der Grund: Kaffee-
pflanzen sind von Natur aus Schattengewéchse
und reagieren besonders empfindlich auf Extrem-
wetter wie hohe Temperaturen, Diirre oder Erosion
durch Starkregen.

Um dem entgegenzuwirken, hat J.J. Darboven
gemeinsam mit ausgewéhlten Kaffee-Kooperativen
das Schattenbaumprojekt ins Leben gerufen. In

WEIL DER KLIMAWANDEL
NICHT FAIR IST

1 PACKUNG =
1 SCHATTENBAUM (o8 =t

Mmoo P

Gemeinsam erreicht man mehr. Die Projektpartner

Im Vordergrund stand und steht fir J.J. Darboven zu jeder Zeit eine
Zusammenarbeit auf Augenhdhe. Gemeinsam mit den Kaffee-Koopera-
tiven wird vor Ort entschieden, wo der Handlungsbedarf am héchsten
ist. Das Projekt wird dabei von starken Partnern begleitet: Fairtrade
tberwacht die Umsetzung vor Ort, wahrend die CLAC als traditions-
reiches Fairtrade-Produzenten-Netzwerk die Steuerung tibernimmt.

den Ursprungslandern Peru und Honduras werden
bereits Schattenbdume gepflanzt, die die fragilen
Kaffeepflanzen vor Umwelteinfliissen schiitzen. Die Vorteile sind viel-
faltig: Die Baume federn u. a. Temperatur- und Feuchtigkeitsextreme
ab, ihr Wurzelwerk festigt den Boden und beugt Erosion vor.

Drei Projektséaulen fiir ein festes Fundament

Das Projekt steht auf drei starken Saulen: Neben der Anpassung des
Kaffeeanbaus an den Klimawandel durch die Pflanzung von Schatten-
bdumen ist die transparente Lieferkette ein zentraler Aspekt. Zudem
wird bis Mitte 2025 die gesamte Rohware fiir alle Café Intencién-
Produkte von den beteiligten Kaffee-Kooperativen stammen. Die dritte
Séaule ermdglicht es Kunden, einen direkten Beitrag zu leisten: Fiir jede
verkaufte 1000g-Packung Café Intencién Café Créeme oder Espresso
Intensivo im AuBer-Haus-Bereich wird ein schattenspendender Baum
in den teilnehmenden Kooperativen gepflanzt.

_ ==

Konsumwandel hin zu nachhaltigerem und fairem Kaffeegenuss
Die Marke Café Intencidn steht fiir einen Konsumwandel hin zu mehr
Nachhaltigkeit und mochte dazu animieren, Kaffee verantwortungsvoll
zu genieBen und bewusst auf die Herkunft der Rohwaren und ent-
sprechende Zertifizierungen zu achten. Mit dem Schattenbaumprojekt
setzt J.J. Darboven sein langjéhriges Engagement flir Nachhaltigkeit
und fairen Handel konsequent fort — und ermdglicht es Kunden und
Konsumenten, aktiv an dieser wichtigen Initiative mitzuwirken.

Das Team von J.J.Darboven freut sich auf Ihren Besuch.

J.J.DARBOVEN

HALLE 1 STAND 1B06

Blimchen
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Stand 1C04

| Beratung - Verkauf - Service - Andreas Hesse
Telefon 040/ 69 70 55 86 Mobil 0171/5114070
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BACKWARENVIELFALT, DIE UBERZEUGT

FUR GASTRONOMEN, DIE AUF QUALITAT SETZEN

Gastronomen, die ihren Géasten unvergessliche kulinarische Erleb-
nisse bieten und gleichzeitig ihre Margen steigern mochten, finden
in Resch&Frisch einen zuverldssigen und innovativen Partner. Das
Unternehmen bietet ein breites Sortiment an hochwertigen Backwa-
ren, die speziell auf die unterschiedlichen Bediirfnisse von Hotels,
Cafés, Restaurants und Wiederverkaufsbetrieben abgestimmt sind. Mit
Resch&Frisch gelingt es, Vielfalt und Qualitédt in den gastronomischen
Alltag zu integrieren und dabei sowohl Effizienz als auch Nachhaltigkeit
in den Vordergrund zu stellen.

Fir Hotels halt Resch&Frisch eine breite Auswahl an Backwaren bereit,
die sich ideal flir Friihstiicksbuffets eignen. Besonders beliebt sind die
Midi-Brdtchen, die durch ihre kleinere GréBe nicht nur Abwechslung,
sondern auch eine Reduktion von Foodwaste ermdglichen. Neu im
Sortiment bietet Resch&Frisch hier den Midi-Wachauer an. Ob fiir Se-
minare oder kurze Pausen — das Sortiment an Jour- und Midi-Geback
bietet eine unkomplizierte und gleichzeitig hochwertige Lésung, die
den Gasten Genussmomente ohne Kompromisse beschert. Auch
flir Cafés bietet Resch&Frisch vielfaltige Optionen, die sich perfekt
in moderne Friihstlicks- und Snackkonzepte integrieren lassen. Su-
perfood-Friihstiicke und vegane Produkte treffen dabei den Puls der
Zeit und erfiillen die Erwartungen einer zunehmend gesundheits- und
umweltbewussten Zielgruppe.

FRISCH
HALLE 1 STAND AO3

NORD GASTRO & HOTEL 2025

In Restaurants setzen die Backwaren von Resch&Frisch besondere
Akzente. Ob als Beilage zu Gerichten, als Highlight auf K&seplatten
oder als elegante Ergdnzung im Brotkorb — die Qualitdt und Viel-
seitigkeit der Produkte sind hier ein klarer Vorteil. Besonders die
Jour-Buttercroissants erfreuen sich groBer Beliebtheit und kénnen
sowohl beim Friihstiick und Brunch als auch als Basis fiir Desserts
eingesetzt werden. Fiir den Wiederverkauf bietet Resch&Frisch eine
Vielzahl klassischer und moderner Backwaren, die sich flexibel ein-
setzen lassen — von einfach belegten Brétchen bis hin zu aufwendig
gestalteten Kreationen. Diese Flexibilitat erlaubt es Betrieben, schnell
und effizient auf Kundenwiinsche zu reagieren und dabei stets hochs-
ten Qualitatsanspriichen zu gentigen.

Ein besonderes Merkmal von Resch&Frisch ist die Unterstiitzung,
die das Unternehmen Gastronomen (iber das reine Produktangebot
hinaus bietet. Mit innovativen Konzepten hilft Resch&Frisch, neue
Umsatzpotenziale zu erschlieBen. Friihstiicks- oder Familienbundles
kombinieren Geback, Kaffee und Getrénke zu attraktiven Angeboten,
die sowohl fiir die Gaste als auch fiir die Betreiber einen Mehrwert
schaffen. Premiumprodukte wie der Superfood-Mix oder die Keimlings-
weckerl sprechen gesundheitshewusste Gaste an und ermdglichen
gleichzeitig hohere Margen, da sie den Trend zu gesunder Erndhrung
ideal bedienen.

Darliber hinaus tberzeugt Resch&Frisch durch ein nachhaltiges und
effizientes Konzept. Die Backwaren zeichnen sich durch ihre lange
Frische aus, was nicht nur den Arbeitsalltag erleichtert, sondern auch
die Umwelt schont. Die schnelle und einfache Zubereitung spart
wertvolle Zeit und reduziert den Stress im Kiichenalltag. Dies ist ein
entscheidender Vorteil in einer Branche, in der Effizienz und Qualitat
Hand in Hand gehen missen.

Neben den Produkten legt Resch&Frisch groBen Wert auf umfassen-
den Service. Gastronomen profitieren von Infomaterial, das dabei hilft,
die Angebote optimal auf die Bedlrfnisse der Géste abzustimmen.
Persdnliche Beratung und maBgeschneiderte Lésungen sorgen
dafiir, dass jedes Konzept individuell unterstiitzt wird. Resch&Frisch
versteht sich nicht nur als Anbieter von Backwaren, sondern als Part-
ner, der Gastronomen mit Fachwissen und Leidenschaft begleitet. Mit
Resch&Frisch entscheiden sich Gastronomen fiir ein Unternehmen, das
hochwertige Produkte, innovative Konzepte und exzellenten Service
bietet. So wird jedes gastronomische Angebot zu einem Erfolg — und
jeder Gast zu einem begeisterten Stammkunden.
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FUR GASTRONOMEN DIE AUF QUALITAT SETZEN
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MOHLTIED! — MAHLZEIT — GUTEN APPETIT — GUT'N

Mohltied bietet mit jeder Ausgabe einen bun-
ten Mix aus Genussthemen, die immer fest mit
der Region Schleswig-Holstein verankert sind.
Neben zahlreichen Tipps zur Gastronomie
finden sich auch Rezepte und interessante
Produktvorstellungen im Magazin.

Vom Landgasthof bis zum Sternetempel,
durch Restaurantreportagen erfahrt der Leser
viel Wissenswertes zu den Top-Adressen der
Region. Exklusive Hintergrundberichte aus
Landwirtschaft und Gastronomie schaffen
zudem interessante Einblicke in die Branchen.
Der Genussfaktor steigt mit Ratgeberartikeln
zu Cafe’s, Kuchen und Torten und natrlich
finden die Leser im Magazin die besten
Adressen zu Hofldden, Cafe’s und Restau-
rants Ubersichtlich aufgefiihrt. Spannende
Produktportrdts zu Weinen, Spirituosen,
Butter oder auch Olen geben niitzliche Orien-
tierungshilfen bei der Suche nach regionalen
Spezialitaten.

Abgerundet wird das redaktionelle Konzept

mit einer Reihe von Rezepten, die von Profi-  Mehr Infos zu Mohltied! und vielen weiteren regionalen Publikationen des Eckernférder DIE
kéchen erprobt, zum Nachkochen einladen  SEITE Verlags beantworten wir Ihnen gerne auf der Nord Gastro & Hotel. Sie finden uns in der
und auch hier gilt — typisch nordisch! Halle 1 am Stand 1A16a.

Acgatey 100 7 Sirna S abru J0E BEHN

SCHLESWIG-HOLSTEIN INNOVATIVE SPIRITUOSEN
I DEHOGA ga stlich AUS TRADITION

Wir sind Behn, die Experten fiir einzigartige
Spirituosen seit 1892. Gegriindet von Wal-
demar Behn, hat sich unser Familienunter-
nehmen lber vier Generationen zu einem
weltweit anerkannten Spirituosenhersteller
entwickelt. Unsere Arbeit ist geprégt von
Werten wie Unabhé&ngigkeit, Kompetenz und
Qualitat. Taglich schaffen wir unvergleich-
liche Geschmackserlebnisse, die national
und international begeistern. Wir pflegen
Vertrauen und Integritat. Unsere Partner in
aller Welt schéatzen die Flexibilitdt und fairen
Praktiken. Mit Handschlag-Mentalitdt und
innovativem Unternehmergeist haben wir uns
zu einem fiihrenden unabhéangigen Akteur in
der internationalen Spirituosenbranche ent-
wickelt. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
sowie alle Kunden sind die Basis unserer
Erfolgsgeschichte. Die flinfte Generation steht
bereits in den Startldchern und gestaltet das
Unternehmen aktiv mit. Auf die Zukunft mit
den einzigartigen Spirituosen von Behn.

i

Mit der Wahl zurilick zu 7 %

Aus der Branche - jeden Monat neu

schleswig-holstein-gastlich.de

e AN DA I T -

—_— - BEHN
CHEFS'CULINAR W ity ﬁ HALLE 2 STAND 2B14
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BRUNING

Nachhaltigkeit ist immer ein Thema

Wir lieben es, Mensch und Natur wertzuschatzen. Deshalb gehen wir
verantwortungsvoll mit den Ressourcen um! Wir orientieren uns an
den Leitlinien aus den Bereichen Okologie, Okonomie und Soziales
und Uberpriifen in Kooperation mit unseren Partnern regelmaBig die
Betriebe und Prozesse, um nachhaltige Lésungen zu etablieren,” erklart
Kai Briining, Geschéftsfiihrer der Kai Briining Obst- und GemiisegroB-
handels GmbH in Nortorf.

Als |hr Frischebotschafter legen wir besonderen Wert auf eine regio-
nale Versorgung mit kurzen Wegen! Mit unseren flinf Standorten kon-
nen wir die Regionen Schleswig-Holstein, die Nordfriesischen Inseln
o ” Amrum, Fohr und Sylt, Fehmarn,
r“nlﬂ.;? CEB das sudliche Ddnemark, Hamburg,
Mecklenburg-Vorpommern mit den
' Gebieten Insel Poel, Kiihlungsborn
Riigen und Rostock sowie das ndrdliche und westliche Niedersachsen
mit Bremen und Bremerhaven, besonders gut auch mit regionalen
Produkten unserer langjéahrigen Partnerbetriebe versorgen. Das
garantiert maximale Frische und natrlich schont es unsere Umwelt
und starkt die Region!
Wollen Sie sich und lhre Gaste nachhaltig erndhren, sind frisches
Gemiise und Obst aus der Region besonders zu empfehlen. Denn: Je
kirzer die Wege der Lebensmittel, umso besser fiir die Umwelt. Fiir
Produkte aus der Region fallen nicht nur weniger Transportkosten an,
es wird meist auch weniger Verpackung benétigt. Aufwéandiges Her-
stellen, Entsorgen und Recycling von Verpackungsmaterial kann somit
vermieden werden. Dies schont die Umwelt. Darliber hinaus weisen

o

d ]
.. -

saisonale Produkte haufig eine bessere CO2-Bilanz auf.
Regionales und saisonales Gemiise und Obst schmecken haufig besser
und sorgen flr ein groBeres Genusserlebnis. Der Grund: Die Produkte
aus der Gegend koénnen voll ausreifen und missen nicht griin und
stabil auf eine lange Reise gehen.

Weitere Informationen erhalten Sie bei der Firma Briining online auch
auf der Homepage www.bruening-nortorf.de

i

BRUNING
HALLE 1 STAND 1807

Frische.

Regionale Verbundenheit.

Als Ihr Frischebotschafter legen wir besonderan
Wert auf eine regionale Versorgung mit kurzen
Wegen! Mit unseren finf Standorten kdnnen wir
die Regionan Schleswig-Holstein (mit Insain),
Hamburg und Mecklenburg-Vorpommem beson-
ders gut auch mil regionalen Produlkien unserer
langjdhrigen Partnerbetriebe varsorgen.

Das garantiert maximale Frische und nalddich
schont es unsere Umwelt und starkt die Region!

Kai Briining Obst- und
Gemiisegrosshandels GmbH
Gnutzer StraBe 15 - 24589 Nortorf
Tel.: 04392 / 92486-0 - Fax: 04392 / 92486-93
Mail: info@bruening-nortorf.de
www.bruening-nortorf.de

NORD GASTRO & HOTEL 2025

Besuchen Sie uns auf der NORD GASTRO & HOTEL in Husum: Stand 1BO7
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AUF DEN PUNKT TEMPERIERT

WINTER FAHRZEUGTECHNIK GMBH PRASENTIERT DIE KOMBINATION
VON ELEKTROTRANSPORTER UND ELEKTROKUHLUNG

Auf der Nord Gastro & Hotel 2025 in Hu-
sum informiert die Winter Fahrzeugtechnik
GmbH aus dem hessischen Eichenzell das
Fachpublikum unter anderem iiber Fahr-
zeugausbausysteme flr Elektrotransporter
mit Batterie-Management-System.

Die Kombination von Elektrotransporter und
Elektrokiihlung gewahrleistet einen umwelt-
freundlichen Transport von Lebensmitteln
und anderen empfindlichen Waren. Speziell
flr diese Anwendung hat Winter innovative
Ausbausysteme entwickelt, die auf der Nord
Gastro & Hotel vom 10. bis 11. Februar 2025
prasentiert werden.

In Kooperation mit Nord-Ostsee Automobile
zeigt Winter einen Mercedes-Benz eVito mit
maBgeschneidertem Winter-Kiihlausbau. Der
100 Prozent batterieelektrische Kiihltranspor-
ter mit autark und elektrisch betriebenem
Kihlsystem eignet sich vor allem fiir den
emissionsfreien Verteilerverkehr in der Innen-
stadt. Das elektrische Kiihlaggregat versorgt
die empfindliche Ware zu jeder Zeit mit der
richtigen Temperatur. Auch bei Stopps zum
Be- und Entladen wird die geladene Ware auf
den Punkt temperiert. Das Kiihlsystem arbei-
tet autark und wirkt sich nicht auf Fahrleistung
und Reichweite aus. Bei der Auswahl der Kom-
ponenten hat Winter auf das Zusammenspiel
von Funktionalitdt und Service gesetzt.

Entdecken Sie des Weiteren im AuB3en-
geldnde den Mercedes-Benz Sprinter mit
Kihlausbau von Winter Fahrzeugtechnik
GmbH. Diese Lésung erhalten Sie aus einer
Hand direkt bei lhrem Mercedes-Benz Partner.
Im Rahmen der Mercedes-Benz VanSolution
Partnerschaft ist der Sprinter Kastenwagen
(3,5t) im Radstand 3.665 mm mit Hochdach

erhéltlich. Der Sprinter mit Kiihlausbau von
Winter verzichtet nicht auf Komfort, daflr auf
einen zuséatzlichen Dachaufbau — dank der
integrierten Kuhlanlage. Das macht ihn be-
sonders aerodynamisch und spart Kraftstoff.
Die eingesetzte KiihImaschine ermdglicht
eine Kiihlung bis zu 0 °C.

Neben den gezeigten Fahrzeuglosungen
beraten die Kiihltransporter-Spezialisten von
Winter die Fachbesucher auch im persén-
lichen Gesprach rund um das Thema Kihl-
fahrzeugausbau — und finden so gemeinsam
mit den Kunden das optimale Ausbausystem.
Dank individueller Ausstattungsoptionen lasst

Mercedes-Benz Sprinter VanSolution

NORD GASTRO & HOTEL 2025

Winter Kihlfahrzeuge

Mercedes-Benz Vito Heckansicht

sich das bendtigte Fahrzeug so auf die je-
weiligen Anforderungen exakt zuschneiden.
Interessenten finden die Ausbausysteme
der Winter Fahrzeugtechnik GmbH auf dem
Partner-Stand bei Nord-Ostsee Automobile
GmbH & Co. KG in Halle 1, Stand A09 und im
AuBengelénde am Haupteingang.
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INNENAUSBAU MIT AUBENWIRKUNG

REINLICHKEIT, DESINFEKTION UND KUHLKETTE

Wirft man einen Blick in den Laderaum eines
Kihltransporters, erhdlt man auch einen
Einblick in das liefernde Unternehmen. Die
Hygiene ist dabei ein wichtiger Aspekt.
Insbesondere beim Transport von Lebens-
mitteln haben Reinlichkeit, Desinfektion und
eine lickenlose Kiihlkette hochste Prioritat.

Um den strengen Auflagen beim Transport
kritischer Gliter gerecht zu werden, sind iso-
lierte und hygienische Kiihlausbau-Systeme
unverzichtbar. Uberlappend eingebaute
und abgedichtete GFK-Formbauteile sowie
eine einteilige Bodenwanne gewabhrleisten
einen dichten Frachtraum, der leicht zu rei-
nigen ist. Die glatte, porenfreie Oberflache
des Werkstoffs GFK (glasfaserverstarkter
Kunststoff) sowie ein heller, ansprechender
Farbton unterstiitzen die Aufrechterhaltung
der erforderlichen Sauberkeit & Hygiene im
temperaturgeregelten Kiihlfahrzeug.

DER WINTER-AUSBAU - UBERZEUGT
MIT QUALITAT UND FLEXIBILITAT IM
LADERAUM

Jedes Fahrzeugmodell hat seine Besonder-
heiten, jeder Kunde hat spezifische Wiinsche
und Anforderungen. Aus diesem Grund ist der
Bereich Entwicklung und Formenbau eine der
Kernkompetenzen des Unternehmens. Die
Ausbausysteme werden im eigenen Werk
im hessischen Eichenzell nach aktuellen
Qualitdtsanforderungen entwickelt, designt,

Individuelle Ausstattung: héhenverstellba-
res Zwischenbodensystem fiir eine zweite
Ladeebene

R [ s
N bS]
SEETCTE (s
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NORD GASTRO & HOTEL 2025

Winter Kiihohrzeuge’

-

Optimale Raumnutzung: konzipiert fiir die
Beladung von E2-Kisten und Paletten

produziert und montiert. Das Portfolio umfasst
Ausbausysteme flir nahezu alle auf dem euro-
paischen Markt eingesetzten Kleintransporter
und Kastenwagen. Der individuelle Ausbau
sorgt fiir optimale Raumnutzung bei groBt-
moglicher Restnutzlast - das ist Perfektion
bis ins Detail.

Der Laderaum kann
ganz nach Kunden-
wunsch individuell
konfiguriert werden.
Je nach Bestellum-
fang und Empfindlich-
keit der zu transpor-
tierenden Waren, sind
beispielsweise ver-
schieb-/herausnehm-
bare oder fest mon-
tierte Iso-Trennwénde
sowie der Einbau von
Mehrkammersyste-
men moglich. Darliber
hinaus sind die Kiihifahrzeug-Profis aus dem
hessischen Eichenzell auf Sonderausbauten
spezialisiert. Ein vielféltiges Zubehor-Sorti-
ment rundet das Programm ab. Zum Beispiel
hohenverstellbare Zwischenbodensysteme,
Kélteschutzvorhange und vieles mehr.

Winter Kihlfahrzeuge®

Die innovativen Ausbausysteme von Winter
Fahrzeugtechnik GmbH entsprechen den
Anforderungen des ATP, der DIN1815, der
HACCP, der EU Richtlinie 93/43 EWG sowie
der Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV).
Das Unternehmen ist seit 1997 zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001.

DER WINTER-AUSBAU - AUCH ALS
ELEKTRISCHE TRANSPORTLOSUNG

Mit individuell anpassbaren Batterieldsungen
bietet Winter Fahrzeugtechnik optimale und
zuverldssige Kiihlausbau-Systeme fiir den
Transport von temperaturempfindlichen
Produkten.

Das elektrisch betriebene Kiihlaggregat ver-
sorgt die empfindliche Ware zu jeder Zeit mit
der richtigen Temperatur. Auch bei Stopps
zum Be- und Entladen wird die geladene Ware
auf den Punkt temperiert.

Zum Vorkihlen des Laderaums kann das
Fahrzeug an eine herkdmmliche 230V-Steck-
dose angeschlossen werden.

Die Kombination von Elektro-Transporter und
Elektro-Kiihlung gewéhrleistet einen mog-
lichst nachhaltigen und umweltfreundlichen
Transport von Lebensmitteln und anderen
empfindlichen Waren.

KUHLFAHRZEUG-AUSBAUTEN

hygienisch « temperaturgefiihrt « individuelle Raumaufteilung

Ihr Ansprechpartner: Manfred Spitzer - Telefon 030 56400670

Winter Fahrzeugtechnik GmoH = 36124 Eichenzell * Telefon 06659 96460

www.winter-kuehlfahrzeuge.de
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Precision 633
Frittierpower im
Dreierpack

# Fiir hochfrequentierte Standorte

* 3 7,5kW

« 3 Kdrbe, 3 Becken

# 60-190 *C, elektronische
Temperaturkontrolle

« Produktieistung
3 x 18kg Pommes - 7Tmm [gefroren]

+ Optional mit automatischem
Korbhebesystem und Ol-Pumpe

NORD GASTRO & HOTEL
Stand 1C04

www.bluemchen-ag.eu

lhr Ansprechpartner
Andreas Hesse
0171-5114070
a.hesse@bluemchen-ag.eu

NORD GASTRO & HOTEL 2025

HANDELSVERTRETUNG ANDREAS HESSE

Bereits seit 35 Jahren vertritt die Handelsvertretung Andreas Hesse

die Firma Hans Kratt GmbH in Mannheim, Produzent der ,Mussana Sahne-Automaten®.
Zusatzlich seit 2012 die Bliimchen GmbH, Fritteusen-Zentrum-Deutschland.

Auf der Messe Nord Gastro & Hotel in Husum présentieren wir Ihnen

die Produkte beider Firmen auf unserem Gemeinschaftsstand in der Halle 1, Stand CO4.
Neben den bekannten, leistungsstarken Mussana Sahne-Automaten, zeigen wir einen Teil
unseres Fritteusen Portfolios. Von der kleinen 230 V Tischfritteuse, bis hin zur Hochleis-
tungsfritteuse inklusive Computersteuerung, Korbheber, Olpumpe und Filtersystem. Auf
der Messe frittieren wir flir Sie in Verbindung mit der ,,Bliimchen Front-Cooking-Station®,
geruchsfreies Frittieren garantiert.

Sollten Sie nicht die Mdglichkeit haben, uns auf der Messe zu besuchen, kontaktieren
Sie uns gerne per Mail oder Telefon.

E-Mail: a.hesse@bluemchen-ag.eu oder info@mussana-nord.de

Handelsvertretung Andreas Hesse, Am Kielortplatz 126,

22850 Norderstedt, 0171 - 51140 70

fla il

Verpackung
Werbung
Papierverarbeitung ahncke-papier
Friedrich Jahncke GmbH & CoKG

BorsigstraBe 2 - 21466 Reinbek - Tel 040650 601-0 - Fax 040/650 &01-60
info@johncke-papier.de - www.johncke-papier.de

Auf der NORD GASTRO & HOTEL Stand 2D07

Kuste. Deichlimo.

.;I L ;—-——'

Vs i
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ART-KUSTIK
SCHALLSCHLUCKPLATTEN

UNANGENEHME GERAUSCHKULISSE
IN IHRER GASTRONOMIE ?

Larm wird von uns allen, egal wo und wann, als unangenehm emp-
funden. Durch den modernen Wohnstil mit glatten Bodenbeldgen und
immer weniger Gardinen und Teppich wird der Schall zur Beldstigung
und zum stéandigen Begleiter. Denn ebenfalls am Arbeitsplatz geht der
Trend, auch aus hygienischen Griinden, immer mehr zu harten Boden,
Wanden und Decken. Ob Kindergarten, Schule, Besprechungsraum,
zu laute Maschinen, auch in Gaststétten ist dies ein immer gréBer
werdendes Thema.

Von Seiten des Gesetzgebers gibt es auch entsprechende Vorschriften
und Regelungen, die die Menschen schiitzen sollen. So besagt die
Arbeitsstattenverordnung beispielsweise, dass der Schallpegel 55
dB(A) nicht liberschreiten darf. UnverhéltnisméaBige Kosten, die durch
verschiedene MaBnahmen entstehen, wie beispielsweise komplette
Umbauten oder Neubauten der Elektroversorgung incl. Lampen etc.
entstehen bei den Schallabsorbern der Fa. Art-Kustik nicht.

Mit den Schallabsorbern der Fa. Art-Kustik kann nun schnell und
unkompliziert Abhilfe geschaffen werden. Diese Platten, die in der
Hauptsache aus Steinwolle bestehen, sind in nahezu allen GréBen und
Formen erhaltlich, auch als mobile Wande. Die Oberflache besteht aus
einem Stoff, der in 62 Standardfarben erhaltlich ist. Zusatzlich kdnnen
die Platten auch bedruckt geliefert werden. Wie viele Platten nun fiir
Decke oder Wand benétigt werden, kdnnen Ihnen die Fachleute gerne
errechnen.

L&rm muss also nicht mehr ein
Problem bleiben, weder am
Arbeitsplatz, zu Hause oder in
der Freizeit.

Kommen Sie auf den Stand der
Fa. Dachwerk Nord, dort sind
zwei Raume mit und ohne Platten
fur Sie aufgebaut. Héren und er-
leben Sie den Unterschied.

Wir freuen uns tber lhren Besuch
auf unserem Messestand 1A03.

Neu im Programm:
Schallschutz mit Moos

NORD GASTRO & HOTEL 2025

info@dachwerk-nord.de . www.dachwerk-nord.de |

Gute Raumakustik
fur die Gastronomie

ART-KUSTIK Schallschluckplatten bieten hdchste
Schallabsorption und eine robuste Oberflache

Je nach Bedarf werden die GréBen und
Farben der Absorber individuell Ihren
Raumlichkeiten angeglichen,
auch bedruckte Platten sind méglich.

Héren Sie den Unterschied auf der
Nord Gastro & Hotel am Stand 1A03

" DACHWERK NORD

A / Industrievertretung Dieter Demuth

Stettiner Str. 14 - 24960 Glicksburg
Telefon 04631 - 9429838 - Telefax 04631 — 4058505
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DER DIGITALE WANDEL IN DER GASTRONOMIE

FACHKRAFTEMANGEL UND STEIGENDE GASTEERWARTUNGEN MEISTERN

Die Gastronomie steht vor groBen Herausforde-
rungen: Fachkréaftemangel, steigende Kosten und
wachsende Anspriiche der Gaste setzen Betriebe
unter Druck. Chronische Unterbesetzung, hohe
Arbeitsbelastung und lange Wartezeiten sorgen
nicht nur fiir Stress im Team, sondern auch fiir
unzufriedene Gaste und negative Bewertungen.
Viele Gastronomen fragen sich: Wie kann ein
Betrieb effizienter werden, ohne den personlichen
Service zu verlieren?

Digitalisierung als Lésung

Moderne Technologien bieten hier Antworten.
Ein Beispiel: digitale Selfordering-Systeme. Gaste
kdnnen Bestellungen per Kiosk oder Smartphone
aufgeben, was Wartezeiten reduziert und das
Restauranterlebnis entspannt. Besonders introver-
tierte Menschen schétzen es, ohne direkten Kontakt zu bestellen, was
sie dazu motiviert, wiederzukommen. Fir lhren Gastronomiebetrieb
bedeutet das reduzierter Personal Aufwand und gliicklichere Géste.

Marcel Walther, Experte fiir Digitalisierung in der Gastronomie, hat liber
500 Betriebe bei der Einflihrung solcher Systeme unterstitzt. ,Die
Teams sind erleichtert, der Druck sinkt, und die Gaste sind zufriede-
ner, erklart Walther. Zudem ermdglichen solche Systeme individuelle

", = E Empfehlungen, die nicht nur das Kundenerlebnis
| verbessern, sondern auch den Umsatz steigern.

Erfolgreiche Beispiele

Ein Restaurant in Nordfriesland konnte seine
Wartezeiten durch ein Selfordering-System um
ein Drittel verkirzen und den Umsatz um 15 %
steigern. Die Mitarbeitenden profitierten von einer
deutlichen Entlastung, und die Fluktuation im Team
ging zurlck.

Zukunftssicher durch Digitalisierung

Digitale Losungen, wie Selfordering-Systeme oder
Kiichenmonitore, sind weit mehr als Effizienztools
sie entscheiden uber die Wettbewerbsféhigkeit
eines Betriebs. ,In Zeiten des Fachkréftemangels
ist es wichtig durch die Zuhilfenahme von digitalen
Losungen den Personalaufwand nachhaltig zu reduzieren., so Marcel
Walther. Der Erfolg zeigt: Wer Digitalisierung strategisch nutzt, entlastet
sein Team, steigert die Zufriedenheit der Gaste und wird zukunftsfahig.

ITW - WALTHER KASSENSYSTEMHAUS
HALLE 2 STAND 2B05

Lange Wartezeiten
in der Stof3zeit?

Verzogerungen flihren zu weniger Gasten,
Bestellungen und kosten Sie Umsatz.

te mit einem digitalen Self-Order- [
chte 1=r|r| hlm 5C |"IT'IE|E':‘ \

he wodurch

kiirzen und dariber
1. Eine Investition, die
szahlt!

uns auf dem Stand!

HORD

GASTRO

EHOTEL

Stand 2B05
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MARKER OHG — UNTERNEHMEN FRISCHE

WIR LIEFERN FRISCHEN GENUSS IN DEN NORDEN!

Willkommen in der Welt der Tomaten!

Dieses Jahr dreht sich bei uns alles um Tomaten und ihre unglaubli-
che Vielfalt. Entdecken Sie bei uns die aromatisch-siiBe Amela, die
erfrischend-fruchtige Mirinda, die milde San Marzano oder die fein-
sduerliche Kumato — und das ist nur eine kleine Auswahl. Wir geben
Ihnen einen Einblick von sonnengereiften Klassikern bis zu seltenen
Raritaten — unser Messestand bietet eine Auswahl, die Sie begeistern
wird! Lassen Sie sich von uns entfiihren auf eine kulinarische Entde-
ckungsreise in die Welt der Tomaten!

Wer wir sind:

Wir sind das Unternehmen Frische, lhr zuverldssiger Partner fiir Obst
und Gemiise. Mit Giber 15.000 Produkten im Sortiment, von regionalen
Apfel- und Kartoffelsorten bis hin zu exotischen Friichten aus Thailand,
bieten wir eine beeindruckende Vielfalt. Unsere Leidenschaft gilt fri-
schen Lebensmitteln, neben Obst und Gemlise erganzen Molkerei-,
Tiefkuhl-, Back- und Trockenwaren, Feinkost und Convenience-Pro-
dukte unser Sortiment.

MARKER

HALLE 1 STAND 1C01

Marker,

UNMTERNEHMEN FRISCHE

Unsere Philosophie:

Als Lebensmittel-GroBh&ndler aus der Region fiir die Region handeln
wir nachhaltig, transparent und fair. Regionale Produkte haben bei uns
einen hohen Stellenwert, denn kurze Wege schonen die Umwelt und
garantieren Frische — die Produkte, die heute bei unseren Kunden
ankommen, standen gestern noch auf dem Feld.

Unsere Erfahrung:

Seit 40 Jahren beliefern wir die Gastronomie und Hotellerie von Sylt
bis Hannover und von der Nordsee- bis zur Ostseekiiste mit unseren
Produkten. Im Verbund mit der CF Customized Foodservice sind wir
ein zuverlassiger Lieferpartner der Systemgastronomie — sowohl
bundesweit und gleichzeitig standortnah.

Marker oHG — Unternehmen Frische
Amandus-Stubbe-StraBe 14a

22113 Hamburg

040-80803210
bestellung@unternehmen-frische.de

Marker.

UNTERNEHMEN FRISCHE

NORD GASTRO & HOTEL 2025

& HOTEL in Husum: Stand 1C01
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JAHNCKE PAPIER

LIEFERANT FUR PAPIER UND VERPACKUNGEN

Vom Handler fiir Verpackungen sind wir zum Dienstleister des Handels geworden und sind
dartiber hinaus Spezialisten mit einem groBen Sortiment fiir Lebensmittel- und werbende
Verpackung. Unsere Produktpalette umfasst mehr als 15.000 Artikel, sowohl fiir den tagli-
chen und regelméBigen Bedarf als auch fir spezielle Anforderungen. Dariiber hinaus sind
wir durch eigene Produktion und Logistik sowie ein gutes Netzwerk besonders flexibel. Fir
unsere Kunden mit individueller und kompetenter Beratung und Service persénlich vor Ort
zu sein ist unser Anspruch — damit Sie sich um lhren Verkauf kimmern kdnnen, tibernehmen
wir das ,Drumherum® fiir Sie.

Informieren Sie sich hier liber besondere Angebote und Leistungen und tber uns — lhren
Lieferanten fiir Papier und Verpackungen in Norddeutschland!

AuBer-Haus Verpackungen, Tischambiente und Hygienesysteme —

alles fiir die Gastronomie

Ob es um Verpackungslésungen fir den AuBer-Haus-Bereich oder um Tischkultur und Hygie-
nesysteme geht — egal, ob Sie ein Restaurant, Hotel oder eine Systemgastronomie betreiben
— wir sind Ihr richtiger Partner mit vielen innovativen und 6kologischen Lsungen, saisonalen
Angeboten und betriebsoptimierenden Systemen. Mit Ihnen gemeinsam entwickeln wir lhre
individuellen Verpackungslosungen und setzen lhre Ideen und Wiinsche optimal um. Profi-
tieren Sie von unserer Erfahrung, wir freuen uns auf lhre Anforderung! Auf der Nord Gastro
& Hotel in Halle 2 Stand DO7.

FLENSBURGER FLEISCHKONTOR

Das Flensburger FLEISCHKONTOR beliefert
seine Kunden mit einer groBen Auswahl
hochwertiger Frischeprodukte. Hersteller und
Erzeuger aus Schleswig-Holstein sind die Ba-
sis eines umfangreichen Sortiments. Speziell
gereiftes Husumer- und Pommern-Rindfleisch,
Kalbs- und Schweinefleisch aus der Region

sowie Gefliigel und Fisch bilden die Basis des
Sortiments. Die Qualitatskontrolle der Ware
unterliegt seit jeher allerhdchsten Anforde-
rungen. Oberstes Gebot ist es, individuelle
Kundenwiinsche zur vollen Zufriedenheit aus-
zufiihren und beste Qualitat zu fairen Preisen
anzubieten. Dank flexiblem Einkauf und der

Flensburger
Fleischkc

Husumer Steakware

Wir produzieren das
Original mit extra
langer Reifung

T Rs

www.fleischkontor.de
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SETHE GASTRONOMIETECHNMIK

Sethe Technik fir die Gastronomie GmbH
Inh. Hartmut Sethe

Otto-Hahn-StraBe 11 | 25813 Husum

Tel.: 04B41 66 51 41 | Fax: 04841 66 51 67
info@sethe-technik_ de
www.sethe-technilcde

GASTRETEC

Gastrotec GmbH & Co. KG

Inh. Harumut Sethe
Otto-Hahn-Strafle 11 | 25813 Husum
Tel.: 04841 70 03 | Fax: 04841 73 563
info@gastrotec-husum.de
www.gastrotec-husum.de

NORD Halle1
GASTRO ¢i.1d A17

- GroBkichenanlagen
- Gastronomietechnik
« Hotel-/Gaststatteneinrichtung
- Liftungstechnik
- Getrdnkeschankanlagen

- Imbissausstattungen
- Kalte-/ Klimatechnik
- Ladenbau

Halle 1 Stand B28

Partnerschaft mit Langnese wird ein optimal
abgestimmtes Produktsortiment angeboten,
welches neben einer groBen Auswahl altbe-
wahrter Artikel auch immer wieder innovative
Neuheiten bietet. Und sollte einmal etwas
nicht vorréatig sein, wird es den Kunden zeit-
nah besorgt. Stand: 1A17

Flensburger Fleischkontor GmbH & Co KG
Batteriestr. 14 | 24939 Flensburg

Tel.: 0461 / 49 30 30
Fax: 0461 / 49 30 333

Immer frisch

Rind, Schwein, Kalb,
Lamm, Wild, Geflligel,
Aufschnitt, Fisch,
Molkereiprodukte, L
Kartoffeln, Saucen,
Salate, Backwaren,
Torten, Kuchen... -

B
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AUSSTELLERNEWS

DITHMARSCHER BRAUEREI

Lange Geschichte kurz erzahlt.

Dithmarschens Bierkultur ist &lter als unsere Brauerei: Schon 1775
wurde in Marne Bier gebraut. Seit 1884 ist die Brauerei im Eigentum
der Familie Hintz, die im Jahr 1903 die Braustétte am heutigen Standort
errichtete.

Heute brauen wir hier in fiinfter Generation nach Uiberlieferten Rezep-
turen und fiillen unsere Tradition jeden Tag mit neuem Leben. So be-
wahren wir unseren bodenstandigen Charakter und sichern die Zukunft
der einzigen Privatbrauerei an der Westkiiste Schleswig-Holsteins.

Geschmacksrichtung Norden.

Das Meer und der Wind, das Land und die Weite, der Himmel und das
Gefiihl von Freiheit — wie kaum eine andere Region hat Dithmarschen
einen ganz eigenen Charakter. Das splrst du, wenn du mit den Men-
schen sprichst, die hier leben. Und das schmeckst du, wenn du das
Bier geniefBt, das unsere Familie seit tiber 130 Jahren in der einzigen
Privatbrauerei an der Westkiiste Schleswig-Holsteins braut.

Nach handwerklicher Tradition. Mit dem Mut im Herzen, der andere
erobert. Und fiir alle, die uns schatzen, wie wir sind. Bodensténdig,
ehrlich und immer geradeaus. Eben frisch von der Kdiste.

Ansprechpartner

&)
%

4 5

DITHMARSCHER
HALLE 2 STAND 2D18

Die Linnaue

¥

fis o . i B = B 75
(1]

. g 1 o

Linnauer Ackerfriichtchen GbR
MNeue Strale 152
24969 Lindewitt-Linnau
Tel. 04604-9589311
www.linnauer.de
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FAHRZEUG-

fur temperaturgefiihrte Transporte

NORD

GASTRO

HOTEL

HALLE 1 - Stand 1A09

[~
= e ol e

LT Y

A e e el ol

Wir freuen uns
auf lhren Besuch!

www.winter-kuehlfahrzeuge.de
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AUSSTELLERNEWS

BARRIEREFREIHEITSSTARKUNGSGESETZ

MUSTER FUR EINE BARRIEREFREIHEITSERKLARUNG VERFUGBAR

Aufgrund verschiedener Anfragen aus Mitgliederkreisen haben wir
das Merkblatt zum Barrierefreiheitsstdrkungsgesetz aktualisiert und
ein Muster fir eine Barrierefreiheitserkldrung entworfen.

Die Barrierefreiheitserkl&rung muss von allen Betroffenen individuell
erstellt und auf der Webseite verdffentlicht werden. Das Muster dient
daher lediglich zur Vorlage fir individuelle Erklarungen.

Mit dem Barrierefreiheitsstarkungsgesetz werden zum ersten Mal
private Wirtschaftsakteure, also auch alle Gastronomen und Hoteliers,
dazu verpflichtet, Barrierefreiheitsanforderungen einzuhalten, wenn
ihre Produkte oder Dienstleistungen in den Anwendungsbereich des
Gesetzes fallen.

Das Gesetz gilt grundsétzlich fir Produkte, die nach dem 28. Juni
2025 in den Verkehr gebracht werden, sowie fiir Dienstleistungen,
die fiir Verbraucherinnen und Verbraucher nach dem 28. Juni 2025
erbracht werden, sofern diese im Gesetz ausdriicklich genannt sind.

JETIT STREAMEN
HOTEL A-2
ELLINARIE
BEAUTY & SPR
WETTER

DER SMART-TV FUR
DIE HOTELLERIE

Unterwegs wie zu Hause fiihlen!

& Video-Streaming wie zu Hause

& Alle Infos digital verfiigbar

o Uberall auf jedemn Gerat
‘optimal vernetzt

iNngsoit’

Hetelstars Unfon IRne Voriedie:
o Harmonishkertor Standand

Gasteorientiert. Transparent. Sicher. s ol

Eproplisches System fic Hotelidassifizierung o Gepolite Qualdat
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SUSSMOSTEREI STEINMEIER

SPITZENQUALITAT AUS SCHLESWIG-HOLSTEIN

QUALITAT AUS TRADITION

Seit Uiber 70 Jahren steht die Siissmosterei Steinmeier fiir hochste
Qualitdtsanspriiche und naturreinen Fruchtgenuss. Fruchtsaftkenner
und -genieBer schéatzen diesen puren und originalen Geschmack,
der vor allem auch in der Verwendung von regionalen Apfeln aus
Streuwiesenanbau seinen Ursprung hat.

REGIONAL

Regionalitdt bedeutet in unserem Unternehmen nicht nur kurze
Transportwege und schnelle Lieferbereitschaft, sondern vor allem
Spitzenqualitat ,Made in Schleswig-Holstein®.

Als starker regionaler Anbieter vertreibt die Stissmosterei Steinmeier
ihre Qualitatsfruchtsafte ausschlieBlich Gber den GetrankegroB3- und
Fachhandel in Schleswig-Holstein und Hamburg sowie iiber die Ga-
stronomie in diesem Gebiet.

DAS FRUCHTSAFT-SORTIMENT FUR SIE

Dass die Siissmosterei Steinmeier gern den Wiinschen und Ge-
schmacksrichtungen der Kunden nachkommt, versteht sich fast von
selbst. Das Sortiment wird laufend erweitert, damit neue innovative
Kreationen entstehen, die sich beim Endverbraucher im Fachhandel
und in der Gastronomie groBer Beliebtheit erfreuen.

DISTRIBUTION

Haben wir lhr Interesse an regionalen Qualitatssaften aus Schleswig-
Holstein geweckt? Dann nehmen Sie einfach Kontakt mit uns auf, wir
stehen lhnen gerne personlich zur Seite.

MEHRWERT DURCH MEHRWEG

Fir den Getrankefachhandel werden 28 verschiedene Séfte in 0,7--
Mehrwegflaschen angeboten. Gastronomen stehen zusatzlich 7 Sorten
dieser Spitzensafte in 0,2-I-Flaschen fiir den Ausschank zur Auswahl.

Die Silissmosterei Steinmeier ist Deutschlands gréBte nordlichste
Mosterei und produziert ausschlieBlich Safte der Spitzenqualitat. Das
erstklassige Sortiment an verschiedensten hochwertigen Fruchtsaften
und Nektaren besteht derzeit aus 28 Sorten. Seit mehr als 70 Jahren
steht die Stissmosterei Steinmeier fiir hchste Qualitdtsanspriiche und
Spitzenqualitat aus Schleswig-Holstein.

SUSSMOSTEREI STEINMEIER

HALLE 2 STAND 2B23

lhr Fruchtsaftpartner.
Natiirlich. Regional.

Nachhaltig.

Seit 1948 lautet unsere Philosophie:
Hiichste Fruchtqualitdt fiir GenieBer,

die ,,Natur pur” zu schitzen wissen.

Die Vielfalt unserer Fruchtsaftspezialitdten
bietet Abwechslung fiir jeden Geschmack.
Erfrischend, lecker und gesund -

aus Tradition.

Perfekt fiir Sie in Hotellerie & Gastronomie: |
» Steinmeier 0,7 | Flasche in 28 Sorten

» Steinmeier 0,2 | Flasche in 7 Sorten

» Steinmeier 5 | Bag-in-Box in 3 Sorten

Heinz Steinmeier Siissmosterei GmbH & Co. KG - Kaltoft 4 - 24392 Kiesby
Telefon 04641 2301 - Fax 04641 7399 - www.suessmosterei-steinmeier.de

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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AUSSTELLERNEWS

MERCEDES-BENZ VANS UND TRANSPORTER
VON NORD-OSTSEE AUTOMOBILE

PERFEKT FUR GASTRO & HOTEL

Nord-Ostsee Automobile hat mit seinem
eSprinter einen wahren Alleskdnner im Reper-
toire. Im Kern ist er das, was Sie schon von
seinem Vorganger kennen: die Benchmark im
Segment der groBen Transporter. Jetzt eben
als Stromer auf besonders leisen, wirtschaftli-
chen und sauberen Sohlen. Sein Laderaumvo-
lumen wird durch den Elektroantrieb in keiner
Weise eingeschrénkt. Die Nutzlast betragt bis
zu 1.001kg bei der serienméBigen bzw. bis zu
848 kg bei der optionalen Batteriekapazitét.
Wie stark erim wirklichen Leben abliefert, stel-
len Ihnen die Transporter & Vans Experten von
Nord-Ostsee Automobile gerne unter Beweis.
Willkommen beim Team mit Lust auf Leistung
Eine aufregende Modellpalette, Top-Service
und auBerordentlich zufriedene Kunden
machen Nord-Ostsee Automobile deutsch-
landweit zu einem der attraktivsten Mobilitéts-
partner. Motor dieses Erfolgs ist das Team von
mehr als 1.800 Mitarbeitenden in 38 Centern
in Hamburg, Schleswig-Holstein, dem Land
Brandenburg sowie der Region Hannover.
Alle Menschen im Team verbindet die Lust
auf Leistung und das gemeinsame Ziel, ihren
Kunden immer eine Losung zu bieten. Wer
auf der Suche nach einem sofort verfligbaren
Angebot ist, wird zwischen mehr als 1.500
Fahrzeugen der Marken Mercedes-Benz,
AMG, Aston Martin, Hyundai, smart, Hymer
und Tremonia garantiert fiindig.

Sie haben die Aufgabe und
Nord-Ostsee Automobile Ihre Lésung
Als Mercedes-Benz Partner bietet man lhnen

NORD GASTRO & HOTEL 2025

dort flr jede Anforderung das individuelle
Gesamtpaket von Beratung und Verkauf so-
wie Service und Wartung. Kommen Sie zum
Team mit Lust auf Leistung und sichern sich
Ihre Mobilitdt mit Stern.

Erleben Sie die umfangreiche Fahrzeugaus-
stellung in deren Showrooms. Ob Citan,
T-Klasse, Vito, Sprinter, V-Klasse, V-Klasse
Marco Polo oder die Range an Elektrofahr-
zeugen: Die Auswahl an sofort verfligbaren
Fahrzeugen wird Sie begeistern.

Wo Umweltfreundlichkeit, Nutzlast, Ladevolu-
men, Reichweite und ein fiir Ihnr Unternehmen
reprasentatives Design gefragt sind, sind de-

ren elektrobetriebenen Fahrzeuge lhre erste
Wahl. Auf der Nord Gastro erleben Sie dies
eindrucksvoll z.B. am eSprinter. Dort erfahren
Sie auch, wie sehr der digitale Dienst Merce-
des me lhnen den Arbeitsalltag erleichtert
und lhnen entscheidende Vorteile verschafft.
Namhafte Gastronomen wie der TV-Koch
Steffen Henssler setzen bei der Besetzung
ihres Fuhrparks auf Vans und Transporter
von Nord-Ostsee Automobile. Und: auf de-
ren erstklassigen Service — denn auch nach
dem Kauf profitieren Sie von Werkstatt- und
Dienstleistungen komplett aus einer Hand.
Die meisten Nord-Ostsee Automobile Center
verfligen Uber das Qualitdtssiegel ,Service
mit Stern“ — fiir Sie die Garantie, mit lhrem
Fahrzeug in guten Handen zu sein.

Sowohl technisch als auch handwerklich ist
das Team Nord-Ostsee Automobile auf dem
neuesten Stand und punktet mit attraktiven
Angeboten und maximaler Kundenorien-
tierung — zum Beispiel dank der komplett
online durchfiihrbaren Terminbuchung.
Unabhéangige Werkstatttests belegen dies
regelmaBig und zeigen, dass Service gelebt
wird. Sowohl der von Mercedes-Benz erhobe-
ne Kundenloyalitatsindex als auch Umfragen
von AUTO BILD bescheinigen dem (uns)
Héandler regelméBig eine auBerordentliche
Kundenzufriedenheit.

Ein Besuch bei Nord-Ostsee Automobile lohnt
sich also in vielerlei Hinsicht.

Alle Infos liber Nord-Ostsee Automobile
online auf www.nord-ostsee-automobile.de
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AKTUELLES

HOTELSENDETARIF

NEUER GESAMTVERTRAG MIT CORINT MEDIA

Die BVMV und der DEHOGA haben sich nach langen Verhand-
lungen mit der Verwertungsgesellschaft Corint Media auf einen
neuen Gesamtvertrag geeinigt. Dieser regelt die Vergiitung fir die
Weitersendung von privaten Fernseh- und Horfunkprogrammen an
bereitgestellte Empfangsgerate und/oder die 6ffentliche Wiedergabe
dieser Programme durch Zuflihrung von Sendesignalen an bereitge-
stellte Empfangsgerate in Gastzimmern von Beherbergungsbetrieben
("Hotelsendetarif").

Der Gesamtvertrag schlieBt nahtlos an die bisherige Regelung an und
hat eine Laufzeit vom 01. Januar 2025 bis 31. Dezember 2028. Die
Verhandlungsergebnisse unterstreichen die zentrale Rolle der BYMV
als starke Interessenvertretung fiir eine Vielzahl von Musiknutzern.
Dank des Einsatzes der BVMV/DEHOGA bleiben die Kostensteige-
rungen flr Mitglieder moderat.

Deutliche Reduzierung der urspriinglichen Forderungen

Seit 2020 hat der aktuelle Tarifsatz von 6,32 Euro (zzgl. USt.) pro
Jahr und Zimmer ohne Erhdhung gegolten. Nunmehr standen wieder
Tarifanpassungen an. Nach intensiven und konstruktiven Verhand-
lungen konnte die BVMV/DEHOGA die in diesem Jahr neu gestellte
Forderung der Corint Media erheblich reduzieren und sich auf Vergt-
tungsanpassungen in zwei Stufen uber vier Jahre einigen:

Ab 01.01.2025: Die Verglitung betréagt fiir zwei Jahre unveréndert 6,82
Euro (zzgl. USt) pro Zimmer und Jahr.

Ab 01.01.2027: Die Vergiitung wird dann auf 715 Euro (zzgl. USt.) pro
Zimmer und Jahr angehoben und gilt ebenfalls unverandert fir zwei
Jahre.

LUST AUF VIELFALT

PORTER & VANS
EE AUTOMOBILE

Sie haben die Aufgabe,
wir Ihre Losung.

Nori-Ostsee Automobhile
Lust auf Leistung

Hord:-Ostses Automobile

NORD GASTRO & HOTEL 2025
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Nord-Ostsee Automohile

Lust auf Leistung
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MITARBEITERWOHNEN
NEUE BROSCHURE MIT TIPPS

In vielen Regionen Deutschlands ist Wohnraum knapp. Arbeitskrafte
und Auszubildende des Gastgewerbes sind aber auf bezahlbare
Unterkiinfte angewiesen. Immer mehr Hoteliers und Gastronomen
unterstiitzen deshalb ihre Mitarbeitenden beim Thema Wohnen. Das
kann durch Neubau, Umbau oder Modernisierung von Wohnungen
erfolgen oder durch die Unter-
stlitzung einer Mitarbeiterwohn-
genossenschaft. Aber auch schon
niedrigschwellige Angebote — wie
eine Wohnungsbdrse im Intranet —
kdnnen hilfreich sein.

Fur Unternehmen, die sich naher
mit dem Thema Mitarbeiterwoh-
nen auseinandersetzen wollen  und Bauwesen Impulse liefern: In "Wohnen fiir Mitarbeitende — Ein
(bzw. missen), kann eine neue  Beitrag zur Fachkraftebindung und zur Wohnraumversorgung" finden
Broschiire des Bundesministeri-  sich gute Beispiele (auch aus dem Gastgewerbe) sowie Informationen

ums flir Wohnen, Stadtentwicklung  zu Férderméglichkeiten.

SENERTEC

Center Schieswig-Holstein

WARMEPUMPEN

¢ Individuelle Energieeinsparprognose:
Wir zeigen lhnen live, wie viel Energie und
Kosten Sie mit unseren Wirmepumpen
einsparen kdnnen.

v Attraktive Férdermdglichkeiten:

Erfahren Sie alles iiber aktuelle staatliche
Forderprogramme, die Ihre Investition noch
rentabler machen = maRgeschneidert fir
lhr Projekt.

Nutzen Sie die Gelegenheit und sichern
Sie sich Ihr individuelles Angebot

; A % e direkt auf der Messe!
SenerTec Center Schleswig-Holstein GmbH
Blauer Lappen 16 Tel.: 0481 -21 20 832 Ha”e 3
25746 Lohe-Rickelshof Mail: vertrieb@dachs-sh.de Stand: 3S2

iNTELLIGENTE WARMEPUMPEN AUS OSTERREICH

Servietten, Tischdecken, Kerzen, Glas,
Porzellan, Besteck, Kiichenkleininventar,
Einweg- und Yerbrauchsartikel

www.gastro-schulz.de
Tel. 0461-3107259, Fax 0461-3107229

Groftharndel Se

dhalz G
IHRE ONLINE-VERSION: : '
thr Fachmarkt fir=
L Gastronomiebedarf ans’

WWW.NORDGASTRO-MESSEJOURNAL.DE

dem Norden
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AKTUELLES
NORD

GASTRO

&HOTEL

FACHMESSE FUR GENUSS & CASTLICHKEIT

EIN HOCH AUF DIE
GASTFRFREUNDSCHAFT

02.+03.02.2026

Im Februar 2026 ladt die NORD GASTRO & HOTEL die
Branche wieder zu anregenden Gesprachen, inspirativen
Ideen und kulinarischen Hochgeniissen ein.

Wir sehen uns in Husum!

nordgastro-hotel.de
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AKTUELLES

GASTGEWERBE-AUSBILDUNG

AUCH 2024 WEITER AUF DER ERFOLGSSPUR

Die Zahl der bis Ende September 2024 abgeschlossenen Ausbildungs-
vertrage in den sieben gastgewerblichen Ausbildungsberufen ist das
dritte Jahr in Folge gestiegen: Im Vergleich zum Vorjahr gab es 1,2 %
mehr Neuvertrdge. Gegeniiber dem Vorpandemiejahr 2019 lagen die
Vertragszahlen sogar 3,0 % hoher. Insgesamt wurden mehr als 24.000
Ausbildungsvertrage abgeschlossen. Dies ist umso bemerkenswer-
ter, als die zahlenmaBige Entwicklung der dualen Berufsausbildung
insgesamt seit Jahren konstant rlickldufig ist und der demografische
Wandel mittlerweile deutlich durchschlagt.

Die einzelnen Ausbildungsberufe

unterscheiden sich allerdings stark:

- Die beiden zweijahrigen Berufe verzeichnen ein enormes Wachstum:
Fachkraft Kiiche mit +22,7% und Fachkraft fiir Gastronomie mit +18,3 %
gegeniiber dem Vorjahr. Der neue Beruf Fachkraft Kiiche liegt damitim
erst dritten Jahr des Bestehens schon bei fast 1.000 jahrlichen Neuver-
trdgen - ein starker Start. Das beweist, dass wir mit dem langjéhrigen
und hartnackigen Kampf fiir diese theoriereduzierten und nach oben
voll durchla@ssigen Ausbildungsoptionen im Neuordnungsverfahren
auf das richtige Pferd gesetzt haben. Bedauerlich nur, dass uns diese
einfache Einstiegsmdglichkeit in den Hotelberufen versagt wurde.

- Sehr positiv ist in diesem Jahr auch die Entwicklung bei den Fach-
leuten flir Systemgastronomie mit +39,1% im Vergleich zum Vorjahr.
Das stellt die stérkste Steigerung aller dualen Ausbildungsberufe in
diesem Jahr dar. Damit hat die Systemgastronomie-Ausbildung als
letzter der gastgewerblichen Ausbildungsberufe endlich auch wieder
das Niveau von 2019 erreicht. Hintergrund vermutlich auch, dass die
ersten ,Fachkréfte fiir Gastronomie mit Schwerpunkt Systemgastrono-
mie, die 2022 gestartet sind, in diesem Jahr damit begonnen haben,
das dritte Ausbildungsjahr aufzusetzen.

NORD GASTRO & HOTEL 2025

- Die Kéche verzeichnen gegeniiber dem Vorjahr ein leichtes Plus von
+1,3 %. Das Vor-Corona-Niveau ist damit zwar noch nicht ganz erreicht.
Rechnet man aber die ,Fachkréfte Kiiche“ dazu, liegt die Gesamtzahl
der Neuvertrage im Kiichenbereich mit 8.634 sogar deutlich tiber 2019.

- Bei den Fachleuten fiir Restaurants und Veranstaltungsgastronomie
hat sich die enorme Steigerung der letzten beiden Jahre seit der
Neuordnung etwas abgeschwacht (- 5,54 % gegentiber 2023). Mittel-
fristig stellen die neuen ,ReVa’s“ jedoch den am stéarksten boomenden
gastgewerblichen Beruf dar: Die Ausbildungsvertrdge 2024 liegen
fast 50 % tber dem Vorpandemiejahr 2019 und fast 100 % liber den
Vertragszahlen vor dem Neuordnungsverfahren (2021). Die Neukon-
zeption dieses Berufes — auch in Kombination mit den zweijéhrigen

Fachkréften fiir Gastronomie - hat offensichtlich funktioniert.

- Sinkende Ausbildungszahlen verzeichnen dagegen die Hotelberufe.
Hotelfachmann/-frau ist mit 6.606 Neuvertrdgen weiter der zweitgroBte
Beruf, der Riickgang ist mit -9,5 % zum Vorjahr bzw. -22,4 % zu 2019
allerdings deutlich. Ursachen diirften der generelle Beschaftigungs-
rickgang in der Hotellerie aufgrund schlankerer Betriebsstrukturen
sowie eine teilweise Ersetzung durch ReVa’s in den Tagungs- und
Veranstaltungsabteilungen der Hotels sein. Auch diirfte sich hier das
Fehlen eines zweijahrigen theoriereduzierten Ausbildungsberufs
nachteilig bemerkbar machen, somit fehlt in Betrieben ohne starke
F&B-Abteilung ein Angebot flir eher praxisbegabte Jugendliche oder
solche mit Sprachbarrieren.

Im kleinsten gastgewerblichen Beruf, Kaufmann/-frau fir Hotelma-
nagement, gibt es zwar hohe Bewerberzahlen, jedoch wurden nur
noch 249 Ausbildungsvertrage abgeschlossen. Fiir die Betriebe ist
die Ausbildung in diesem anspruchsvollen Beruf sehr aufwandig und
die wachsende Zahl (dualer) Studiengénge erweist sich zunehmend
als Konkurrenz.
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AKTUELLES

DEUTSCHLANDTOURISMUS
4,8% MEHR IBERNACHTUNGEN IM NOVEMBER

Im November 2024 haben die Beherbergungsbetriebe in Deutsch-
land 32,3 Millionen Ubernachtungen in- und auslandischer Gaste
gezéhlt. Laut Statistischem Bundesamt waren das 4,8 % mehr als im
November 2023.

Zahl der Géaste aus dem In- und Ausland nimmt im Vorjahresvergleich
zu.

Die Zahl der Ubernachtungen von Gasten aus dem Ausland stieg im
November 2024 gegeniiber November 2023 um 4,2 % auf 5,7 Millio-
nen. Die Zahl der Ubernachtungen

Einordnung:
Diese Zahlen geben jedoch noch keine Auskunft darliber, welche
Betriebstypen im Beherbergungsgewerbe gewonnen oder verloren
haben. Nach den vorliegenden Detailzahlen des Statistischen Bun-
desamtes lag das Plus bei den Ubernachtungen im Zeitraum Januar
bis Oktober 2024 in Hotels bei 2,3%, in den Hotels garni bei 3,5% und
in Ferienhdusern und Ferienwohnungen bei 2,9% gegenlber dem
Vorjahreszeitraum. Die Gasthofe verzeichneten dagegen ein Minus
von 8,2% und die Pensionen von

von Gésten aus dem Inland lag bei
26,6 Millionen und damit 4,9 %
liber dem Vorjahresmonat.

Im Zeitraum Januar bis November
2024 konnten die Beherbergungs-
betriebe insgesamt 465,3 Millio-
nen Ubernachtungen verbuchen.
Damit lag die Ubernachtungszahl
1,8 % hoher als im Vorjahreszeit-

BEI ALLER FREUDE UBER REKORDZAHLEN BEI
DEN UBERNACHTUNGEN BEDARF ES UNSERES
ERACHTENS DAHER AUCH ZWINGEND EINER
WIRTSCHAFTLICHEN EINORDNUNG.

5,9%. Das Bild ist also differenziert.
Und ganz wichtig: Steigende Uber-
nachtungszahlen bestatigen zu-
nachst einmal eine gute Nachfrage,
aber geben keine Auskunft tber
die wirtschaftliche Lage bzw. die
Ertragssituation. Die Kostenex-
plosionen fordern die Betriebe in
besonderem MaBe: Allein die Ar-

raum. Auch der bisherige Rekord-

wert fiir die ersten elf Monate eines Jahres, der mit 464,7 Millionen
Ubernachtungen von Januar bis November 2019 — also vor Beginn der
Corona-Pandemie — verzeichnet worden war, wurde um 0,1 % Ubertrof-
fen. Die Zahl der Ubernachtungen von Gésten aus dem Inland stieg
gegenlber Januar bis November 2023 um 1,1 % auf 386,4 Millionen.
Bei den Gasten aus dem Ausland stieg die Ubernachtungszahl um
5,4 % auf 78,9 Millionen.

INFLATION 2024 BEI 2,2 PROZENT

Die Verbraucherpreise in Deutschland haben sich im Jahresdurch-
schnitt 2024 um 2,2 % gegeniiber 2023 erhoht. Wie das Statistische
Bundesamt mitteilte, fiel die Inflationsrate im Jahr 2024 damit geringer
aus als in den drei vorangegangenen Jahren. Im Jahresdurchschnitt
hatte sie 2023 bei +5,9 %, 2022 sogar bei +6,9 % und 2021 bei +3,1
% gelegen. Zuvor waren im Jahresdurchschnitt die 2 Prozent selten
Uberschritten worden, zuletzt 2011 mit ebenfalls +2,2 %.

Die Preise fiir Dienstleistungen insgesamt stiegen 2024 im Vergleich
zum Vorjahr 2023 mit +3,8 % liberdurchschnittlich. Fiir Gaststatten-
dienstleistungen verzeichnete das Statistische Bundesamt 6,8 %
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beitskosten im Gastgewerbe sind
laut Statistischem Bundesamtim 2. Quartal 2024 um 31,5% gegeniber
dem 1. Quartal 2022 gestiegen. Auch die Preise fiir Energie lagen um
+29,3% und fiir Nahrungsmittel um +25,9% héher als im Januar 2022
(jeweils Stand November 2024). Zudem wurde die Mehrwertsteuer auf
Speisen zum 1. Januar 2024 auf 19 Prozent erhéht. Viele Kommunen
erheben zudem Bettensteuern.

hohere Preise. Aber auch andere Dienstleistungen wie Versicherun-
gen (+13,2 %), Dienstleistungen sozialer Einrichtungen (+7,8 %), oder
die Wartung und Reparatur von Fahrzeugen (+6,1 %) verzeichneten
vergleichbare oder sogar stérkere Preissteigerungen.

Waren verteuerten sich im Jahresdurchschnitt 2024 gegeniiber 2023
um insgesamt 1,0 % und damit deutlich geringer als die Dienstleistun-
gen. Unter den Waren erhéhten sich die Preise fir Verbrauchsgiter
um 0,9 %, hierbei standen Preisriickgénge bei der Energie (-3,2 %)
Preiserhdhungen bei den Nahrungsmitteln (+1,4 %) gegentiber.

Kliste. Deichiimn.
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IMMOBILIEN

Traumhaftes Café/Restaurant an der Liilbecker Bucht
Genielien Sie den unvergleichlichen Meerblick und die idyllische Lage
direkt am Brodtener Steilufer! Diese exklusive Immobilie bietet lhnen
die Moglichkeit, lhren Traum von einem eigenen Café oder Restaurant
zu verwirklichen. Mit einem eigenen Parkplatz und der einzigartigen
Aussicht auf die Ostsee ist dieses Angebot perfekt fiir Gastronomie-
Enthusiasten. Die iImmobilie wird ohne Betrieb verauBert und lasst
Raum fur lhre individuellen Ideen.
Preis und Exposé auf Anfrage: info@timmermann-immaobilien.de

Gastronomische Perle auf Helgoland

Restaurant mit Wohnung als Vellexistenz,
Sitze: 57+18 Aullen. VB/EUR 750.000,- incl. Inventar

Infos: helgolaender@magenta.de oder 0151/23046208

UNSER GASTHOF
SUCHT EINEN
KEEATIVEN GASTRONOM

Beste Lage

Unterstitzende Gemeinda -
im Hintergrund

Kaum vergleichbare
Saalbetriebe in der Region—
Guter Start durch

bestehende Termine 2025
Mitgestaltung beim Umbau

Restaurant mit Ferienvermietung in Ockholm /
Nordfriesland zu verpachten

Zu verpachten ist der renommierte Restaurant- und Beherber-
pungsbetrieb Dat Litte Steak-& Burgerhusin 25842 Ockholm. Neben
dem modern eingerichteten Gastraum nebst Tresen und Kassen-
anlage mit 60 Sitzplitzen inkl. hochwertigem Mobiliar besteht der
Betrieb aus einer gut ausgestatteten Kdche, Kuhl-, Lager- und
Personalraumen, einem gemiitlichen Wintergarten sowie einem
kleinen Saal mit 70 Platzen, der Ober einen eigenen Zugang und
eigene sanitire Anlagen wverfigt. Dariiber hinaus gibt es 4 gut
ausgestattete ensuite Doppelzimmer, 2 Ferien-Apartments von rund
50 gm und ein Ferienhaus mit 3 Schlafzimmern, welches ebenso gut
in ein Betreiber-Wohnhaus umgenutzt werden konnte. Simtliche
Betriebseinrichtungen kinnen vom Pdchter Ubernommen werden,
Im Aulenbereich sind avsreichend Parkplatze vorhanden.

Kontakt und weitere Informationen unter Tel, 0171-4779332

-

NUTZWEDEL RESORT

800 Jahre Festung und Landwirtschaft - seit 3 Jahren
auf dem Weg in die Zukunft - wir suchen fiir
unser Hotel garni - 26 DZ
1 Hausdame alternativ mitarbeitendes
Ehepaar zur Pacht - gesichterte Existenz

Fiir den groBen AuBenbereich und fiir Chillen mit Grillen
{stark nachgefragt) unter transparenten Dachanlagen mit
4 Curlingbahnen, Eisbahn (Synthetik/chne Energie)
inkl. Einrichtung
1 Entertainer/Entertainerin zur Pacht

Existenzgriindung bevorzugt und fiir unser tolles Café-
Bistro ORANGERIE eingeflhrt mit Frihstick-
und Cafe-Bistro-Angeboten
1 erfahrende Fachkraft zur selbstandigen Filhrung
oder auch als Existenzgriindung zur Pacht

Die Integration unseres physiotherapeutischen
Bereiches mil Sonnen- und Kaltetherapien,
KGG und Massagen bieten jetzt Chancen fir auch
Inhaber gefbrderte neus Existenzen.

kEEI'H'EI'bUI'IEIEI'I bitte zunéchst per E-Mail Emaumar@t-mlins.daj

“ Traumhaus sucht

Pachter

Hgrtahi: Gl Chub 5 Dianys o',
Widaddnd weg, HIAT S0 Déomy
Mall; bnfedipentd.de ; Telc 04153 218370

Pension an der Ostsee zu verkaufen

Bérgerende-Rethwisch, 700 m zum Strand, 1.500.000,00 €
modernisiert, voll ausgestattet, 9 Zimmer, Option auf 11 Z.
www.pension-ostsee-strand.de Mobil: 01522 336 20 53

NORD GASTRO & HOTEL 2025

Restaurant und Hotel zu verkaufen
- Neukirchen, direkt vor Sylt -
8 2020 bis 2022 kernsaniert und
renoviert, 9 Zimmer mit
22 Betten, 60 Innenplatze und
50 AuRenplitze,
600 m? Gesamtiliche,
20 PKW-Stellplatze.
Photovoltaikanlage 30 kwp Inkl. 2 Wallboxen,
inkl. Betriebsleiterwohnung 89 m?
830.000€ + 3% Maklercourtage inkl. Mw5St,
Tel. 0421 78020604, anfrage@homekey24.com
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SIE WOLLEN
AUCH NIT

BI() WERBEN?

oann LasSEN STE
SICH AUSZEICHNEN.

m Bundesministerium Auf Bio setzen lohnt sich. Lassen Sie sich auszeichnen und zeigen
iy Sie Thren Gasten mit dem neuen Bio-AHV-Logo, wie hach der
Bio-Anteil IThres Angebots ist.

fir Erndhrung
und Landwirtschaft



http://www.bio-ahv.de
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